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ROHLIKOVAC

model TF 600

TECHNICKE PARAMETRY:

« pro vyrobu rohlik{, baget a jinych svinovanych tvar{
hmotnost klonkd 20 - 1500 g

e moznost nastaveni tloustky uvaleni a poctu
pozadovanych svinuti

e moznost zastaveni pohonu vstupniho platna, ostatni
Casti stroje bézi dal

e platno Ize pro vymeénu lehce odmontovat
moderni provedeni odpovida hygienickym predpisiim dovalovaci dopravnik
a umoznuje jednoduché cisténi a pohodIinou kontrolu s ptitlaénou deskou

e odpovida nafizenim a smérnicim EU

prikon napéti rozmeéry pracovni
(kW) (V) 1 (mm) Sirka
| (mm)
F 600 0,75 400/3/50 130 825x1085x1205 600
TF 600 0,75 400/3/50 180 825x2005x1205 600

projekty - komplexy « linky - stroje « servis « repase « levnéjsi stroje « ostatni stroje « prisluSenstvi
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