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MIWE SYSTEM MRAZENI



2 | O spravny finis se postara pec. Ale perfektni ¢erstvost ma zaklad v mrazeni.

Vlastné je to paradox: ¢erstvost sortimentu
kvalitativnim znakem pekafe. To, Zze dnes
muzete mit Cerstvé pecivo prakticky v
kazdou denni i no¢ni hodinu, v8ak neni
zasluhou pouze pece samotné, ale v
prvni fadé pfedevsim technologie na
druhém konci teplotni stupnice: systému

mrazeni.
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12 | Systém mrazeni - know-how v kazdém detailu
14 | MIWE klima komponenty
20 | MIWE klima komponenty (pfehledna tabulka)
22 | MIWE zafizeni systému mrazeni: zhotovené na miru
24 | Ovladani, které zjednodusuje zivot
26 | MIWE automatizace: tak pfichazi do mrazeni pohyb
30 | MIWE projekce: zbavime vas vesSkerych starosti

31| Jistota, ktera nezna hranic!

Ten totiz zahrnuje metody, procesy a
postupy, které umoznujiCasové (a ¢asto
také prostorové) oddéleni pfipravy tésta a
dopékani a tim moderni peceni

- 24 hodinovou dostupnost Sirokého
sortimentu peciva a decentralizované

dopékaci stanice.




Oddéleni pfipravy tésta a peceni a jeho
presvédcivé racionalni efekty pomohly
systému mrazeni k pralomu.

V soucasnoti je v pekarnach asi 3x
vice prostoru pro chlazeni a mrazeni

nez pecné plochy.

Vedle zjednoduSeni provozu se ale do

centra chladici technologie stale vice

pfesunuje jiny cil: cilené ovladani

kvality vyroby. Jiz davno vynalézavi
pekafi zjistili, Ze v parametrech systému
mrazeni - v Sikovném ovladani teploty

a vlhkosti - je mnohem vice potencialu
nez jen v pouhé dlouhodobé dostupnosti

jejich peciva.

A tak se systém mrazeni stal
nejrozhodnéjsim faktorem Uspéchu

pekaren vSech velikostnich pozadavku.

Existuje tedy dostate¢né dlivodl k tomu,
abychom se pfi vybéru chladiciho zafizeni
nespokojili hned s tim prvnim.

Nybrz s nejlepSim.

MIWE systém mrazeni. To nejlepsi, co

vasemu pecivu mlzete dat.



4 | Teplota a vlhkost: tak vznikaji sny pekart

s0°c

32°C

-7°C

Bunécéna bilkovina drozdi tuhne.

Kynuti je pferuseno.

Pomoci inaktivace horka klesa

aktivita enzymu a drozdi.

"Optimum kynuti" - maximalni aktivita drozdi

Pomoci inhibice chladu klesa aktivita
enzymu a drozdi. Aktivita drozdi klesa

rychleji nez aktivita enzym.

Redukovand aktivita drozdi pfi dale trvajici

relativné vysoké aktivité enzymi vede ke znaéné

zlepSené kvalité (primarné u viné a chuti).

Témeér nulova aktivita drozdi.

"Zastaveni drozdi" - kynuti drozdi se témé&r

Zaroven "bod mrazu" peciva

(voda co nejvice vymrza).

-18 °C Témér zastavena i aktivita enzymu.

Pravy pekaf se pozna podle spravného
zachazeni s teplotou a vihkosti. Stejné
tak podle pece. Ale navic podle
objemu a aroma, které pecivo ziska

kynutim.

Rozpéti teplot pfi kynuti je dano surovinou,
kterou vSichni pekafi zpracovavaji jen
jednou: téstem. PfedevSim dvé latky
obsazené v tésté se nechaji cilené ovlivnit
pomoci teploty: drozdi, které bublinami
kypfi tésto a klonky béhem kynuti.

A nescetné enzymd, které v komplexnich
biochemickych procesech zpusobuji
napfiklad Stépeni Skrobu a pfitom
pfispivaji k vytvofeni kvalitativnich faktort

jako aroma, barva a chut.

Vedle vybéru vhodnych surovin a receptu
jsou to predevsim riizné stupné teploty a
rozdilné zkuSenosti, pomoci kterych pekaf

tyto biochemické procesy Fidi.



Hlavni rozsahy teplot systému mrazeni

vyplyvaji z aktivity drozdi a enzymu.

+20 az +40°C: kynuti

Pfi pokojové teploté az k pozadovanému

kynuti (pfi "optimu kynuti" +32°C)

~+5 az +20°C: prodlouzeny proces kynuti

Prodlouzeni doby kynuti pomoci chlazeni
(tzn. zpomalené kynuti) v plusovych
teplotach. Podle procesu jsou mozné

doby kynuti 4, 8 nebo az 24 hodin.

-6 az +5°C: prodlouzeni kynuti

MenS$i az nejmensi aktivita dozdi, ovSem
bez vymrznuti vody v tésté, tedy prakticky

az k "bodu mrazu" tésta.

Aktivita enzyma stale pretrvava,
prodlouzeni kynuti vede v ¢ase max.
ca 36 hodin se srovnatelnym vyuzitim
energie ke kvalitativné hodnotnému

pecivu.

-18 az -7°C: preruseni kynuti

Kynuti drozdi je zastaveno. Béhem toho je
sice enzymaticka aktivita silné zpomalena,
ale ne zcela zastavena. Tim je také
omezena trvanlivost zbozi skladovaného
na této Urovni podle produktu a zplsobu
baleni. Zatimco u balenych produktt
nedochazi k vyméné vzduchu a vihkosti,
coz umoznuje delSi doby skladovani, jsou

nebalené produkty citlivé jak na vysusovani

tak na vlhkost ze vzduchu v mistnosti.
Klonky housek mohou byt skladovany
cca 3 az 4 dny, klonky plundrového
tésta dokonce 7 az 10 dni. ProtozZe k
dosazeni takovych teplot musi byt
prekrocena faze zmrazovani cca -7°C,
je energeticka naro¢nost ve srovnani

k prodlouzeni kynuti znatelné vyssi.

<-18°C: hluboké zmrazovani

PFi teplotach pod -18°C je aktivita drozdi
zcela a aktivita enzymG maximailné
zastavena. Moznost skladovani pfedevSim
zvlast citlivych polotovart je proto v tomto
teplotnim rozsahu vice tydnu az mésic(.
Muzeme zmrazit nezralé klonky, (pfed)

kynuté klonky a poloupecené produkty.

V praxi se ukazalo (a véda to dolozila
dikazy), ze hluboké zmrazovani, které

je Setrné k téstu, musi probé&hnout co
mozna nejrychleji. Jediné tak zabranime
vzniku velkych krystald, které po$kozuji
citlivou strukturu té&sta. A tim vznikne
pecivo s dobrym objemem. MIWE Sokové
mrazaky jsou proto vybaveny dostatecnym
chladicim vykonem a nastavitelnymi
teplotami az do -40°C, aby mohly byt
produkty Setrné a rychle zamrazeny - i kdyz

jsou zmrazovany horké pfimo z pece.

Protoze klonky potfebuji podle produktu,
stavu nakynuti a intervalu teploty zcela
individualni vihkost, vyznacuje se dobry
systém zmrazovani tim, Ze precizné

fidi a kontroluje vlhkost vzduchu

v chladicich boxech.

Umeéni pekafe se pozna podle toho,
zda umi pfivést pomoci teploty aktivitu
drozdi a enzym( do harmonické
vyvazenosti. Pozadovana kvalita
vyrobku je poznat na barvé, vuni,

chuti, objemu atd.

Nasim ukolem je podporovat pekare pfi
této umélecké uloze pomoci optimalnich
funkénich komponentl a zafizeni systému
mrazeni. A to zcela nezavisle na tom,

zda chce zpracovavat 200 kg nebo

20 tun tésta.



6 Vedeni tésta - nastroj pekare

Vedeni tésta, tedy cilené poradi
definovanych klimatickych podminek pro
tésto a klonky, je dulezitym nastrojem
pekare. Slouzi pfedevs§im dvéma ucellim:
optimalni organizaci provoznich chodu
pekarny az k prodejnimu mistu a fizeni
kvality produktu. Stalo se doslova
trendem. Na trhu se stale objevuji nové
kombinace stejnych teplotnich a
vihkostnich profilt, pomoci kterych

ma byt cilené dosazeno urcitych

organizaénich a kvalitativnich vyhod.

S MIWE systémem mrazeni

(a samoziejmé s MIWE pecemi) jste na
spravné cesté. ProtozZe at zvolite procesy
k dosazeni zadané kvality, plati, ze

s MIWE systémem mrazeni zvladnete

vSechny.

Zpracovani klonka

Zchlazeni

Zpracovani klonka

Zmrazeni

Prodlouzeni kynuti

Preruseni kynuti

Dopékani

Koneéné kynuti

Dopékani

Koneéné kynuti

Roztavani




Prodlouzeny proces kynuti (zpomaleni vedeni)

Tento postup dovoluje pfi teploté -6 az
+18°C prodlouzeni doby kynuti az na
maximalné 36 hodin. Aktivita drozdi je
pfitom redukovana na minimum. OvSem
bez toho, aby pfekroéila energeticky
intenzivni mez zmrazeni (cca pfi -7°C).
ProtozZe aktivita enzymu na této teplotni
urovni neni zastavena, ale pouze

zpomalena, mohou byt timto zpdsobem

Preruseni kynuti

Pfi pferuSeni kynuti dochazi diky teploté
od cca - 7 az do -18°C k uplnému
zastaveni kynuti. Aktivita enzym je

velmi nizka. Klonky mohou byt nezabalené
skladovany az 72 hodin. Tim je umoznéna
velka rozmanitost sortimentu a stale
stejny vysledek peceni i u relativné malych

poctl. Postup mlze podstatné pfispét

dosazeny dobré vysledky u viné a chuti. Doporucena technika:

Pekaf ma i tu vyhodu, Ze mdze béhem MIWE GV, MIWE GUV, MIWE GVA, MIWE SF-D
dlouhého ¢asového Useku dopékat Cerstvé

pecivo (bez roztavani). Energetické

naklady z(stavaji na srovnatelné nizké

urovni. Diky variabilnimu ¢asovému

rozvrzeni ulehCuje tento postup dobu

Spicky ve vyrobe.

k odleh¢eni Spicky ve vyrobé. Doporucena technika:

MIWE GUV, MIWE GVA, MIWE SF, MIWE TLK



Peceni

Zmrazeni: Pfi v§ech zplisobech mrazeni
Pfiprava klonku
je pe€ivo zmrazovano na jesté nizsi
teplotu nez -18°C, pfi které se zastavuji : Koneéné kynuti
. — . . : z ani
i enzymatické procesy. Proto je mozné amrazovani
timto zpisobem skladovat i nenakynuté
zabalené klonky po dobu jednoho az Balenf

dvou tydn(, ve vech ostatnich : . Roztavani
: Skladovani v mrazu

ptripadech dokonce az nékolik tydnu

a mésicu.

Predkynuti

Zamrazovani

Baleni

Skladovani v mrazu

Peceni

Predpékani

Zamrazovani

Baleni

Skladovani v mrazu

Dopékani

Ptiprava klonku Peéeni

Setrné, laminarni . .
zchlazeni v MIWE SF-D Zbyly €as skladovani
pfi pokojové teploté

Transport bez chlazeni

Skladovani (v chladu)




Zmrazeni nenakynutych produktu

PFi tomto zplsobu jsou klonky zmrazeny
okamzité po zpracovani - idealné ve
vykonném Sokovém mrazaku, ktery se
teplotou -40°C postara o rychlé zmrazeni
klonku a tak u€inné zabrani poskozeni
ve struktufe buriky. Dlouhé doby
skladovéani nabizi mnoho moznosti
optimalizace v individualnim provoznim

procesu. Klonky jsou pomoci této metody

Zmrazeni nakynutych produktu

PFi tomto zplsobu jsou zmrazovany
nakynuté klonky, které mohou byt poté
bez dalSiho kynuti pfimo dopeceny

v odpovidajici peci, ktera pfevezme

i kontrolu nad roztavanim (jako napf.
MIWE aero). Tento zplsob se doporuéuje
zvlasté u flexibilniho dopékani, které je
fizeno prodejem. Nakynuté, zmrazené a

zabalené klonky mohou byt skladovany

Zmrazeni poloupecenych produktu

Tento zplGsob nabizi nejrychlejsi
dostupnost Cerstvého peciva v prodejné.
Je tedy idealni cestou, jak flexibilné
reagovat na dobu Spi¢ky v obchodé nebo
pfi dodavkach zakaznikim. NejdFive jsou
klonky pfedpeceny (asi kolem 80%
peceni a poté zmrazeny. Takovy klonek
uZ jen roztaje (a pfitom je dopecen).

Balené poloupecené produkty jsou

MIWE smartproof™ - chytra kynarna

Tento zplsob je vhodny v pfipadé, ze
chcete dopékat vysoce kvalitni pecivo.
Souvisi s tim cela fada vyhod.
Zjednodusuje logistiku a povoluje diky
vysokym tolerancim doby kynuti velmi
dlouhé prostoje az 36 hodin.

Zaroven se stara pfi minimalnich
investi¢nich ndkladech a na minimalnim

prostoru o znac¢né kvalitativni vylepSeni

neustale dostupné. Musi ale pred
dopecenim jesté roztat a nakynout, coz
caste¢né omezuje rychlou dostupnost
upecenych produktl a je k tomu zapotiebi
zku$ené osoby, ktera nakynuti urci.
Kazdopadné tato metoda pomaha pfi
pfekonavani Spi¢ek a dovoluje velkou
rGznorodost sortimentu. Potfeba prostoru

pro skladovani a transport takovych

nékolik tydnd az mésich. Manipulace se
zmrazenymi klonky je jednoducha,
Gasova prodleva az k dostupnosti
Gerstého produktu na obchodé minimalni.
Proto tato metoda nabizi mnohostranné
optimalizacni moznosti pro kazdy
individualni provoz. Uginné podporuje
pekafe v jejich snaze nabizet stale

Gerstvé produkty.

skladovatelné nékolik tydnd.

chuti, aroma a barvy. Kombinuje relativné
pfisné dodrzovanou kfivku kynuti, ktera
se pohybuje pfedevsim v aromaticky
silné teplotni oblasti +6°C, se zcela
specialnim logistickym feSenim:

na sebe stavitelnych boxu.

V téchto boxech jsou klonky i expedovany
Pri vySSich teplotach se pouzivaji

termoboxy. DalSi pfednost: se Sokovym

klonkt je u nenakynutych klonku

pfirozené nejmensi.

Doporucena technika:

MIWE SF, MIWE TKL, MIWE TK

A pro obchod: MIWE GVAS

Doporucéena technika:

MIWE SF, MIWE TK, MIWE TLK, MIWE TKL

A pro obchod: MIWE TKS

Doporucéena technika:

MIWE SF, MIWE TK

A pro obchod: MIWE TKS

mrazakem MIWE SF-D je dosazeno
nejvyssi rovnomérnosti i u velmi

velkych kapacit.

Doporucéena technika:

MIWE SF-D, MIWE GV



10 | Systém mrazeni - pfipad pro specialistu

Po pfehledu o moznostech Jestli vedeni tésta funguje nebo Svymi zkuSenostmi pomahaji
systému mrazeni se ukazalo, ne, se nerozhoduje pouze v produktim nebo celému sortimentu
ze tento systém znamena vic chladici komore, ale také podle k lepSi kvalité (a tim také k

nez jen pouhou techniku mrazeni. surovin, receptury, hnéteni vétSimu Uspéchu v obchodé).

A Ze pro feSeni systému mrazeni a v neposledni fadé pece,

MIWE ovlada celkovy klimaticky
je nutno vic nez jen pouhé nerez ktera pfichazi ke slovu

vyrobni proces pekaren a pomoci
oplasténi s chladicim zafizenim. jako posledni.

této komplexni zkusenosti maze
Ale hlubSi pochopeni zvlastnosti

nabidnout komplexni feSeni,

a zpusobu chovani pekarské

ktera jsou lepSi nez jen pouhy
suroviny - tésta.
Je tedy nutné, spolehnout se soucet jednotlivych ¢asti.
Tésto je zivé. Pokoud z néj maji jednou na zkuSeného partnera, jehoz Cilené podporujeme pekafe pfi
vzniknout produkty, se kterymi si ziskate pekafsti mistfi jsou po mnoho jejich snaze o uspésSné prosazeni
v8echny zakazniky, potfebuje zvlastni desetileti vyhledavanymi radci se v konkurenci: pomoci zvySovani

peclivost a zkuSenosti. v pekarnach po celém svété. kvality produktd, pomoci vyS$si

Vom patentierten Luftfihrungssystem aus hygienischem Edelstahl, dessen Elemente sich zum Reinigen
mit einem Handgriff entfernen lassen, tiber praxisgerechte Bodenwannen bis hin zum umlaufenden Rammschutz:
All das macht das Backerleben einfacher.
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bezpecnosti procesu, pomoci

logickych automatizacnich

konceptl a maximalni

flexibility.

MIWE ma know-how, znalosti,
zkuSenosti a lidi, které potfebuje

pro optimalni vyvoj feSeni pfislusnych
pozadavku - pocinaje samotnou
pekarnou az po dopékaci stanice

v obchodech. Pfitom se spoléhame
na mix ze standardnich komponentu
(drzi naklady nize), individualné

pfizpGsobenych zafizeni (ze

skute¢nosti a vasich pozadavku
udélaji to nejlepsi) a inovativnich
feSeni, ktera vam v nepfetrzitém
provozu pomohou k co nejvyssi

efektivité pfi sou€asné co mozna

Ne nadarmo je MIWE standard

kvality méfitkem ve svété peceni.

Protoze jsme v mnoha velkych
pekarnach témér jako doma, zname
i malickosti, které jsou v pekarnach
velmi dllezité. | proto maji napfiklad

naSe chladici zafizeni podlahy,

které pekafum vyhovuji. Nebo systém

vedeni vzduchu z hygienickych
nerez elementu, které se daji
jednim pohybem ruky odstanit.

| zde mluvi v nas prospéch nase
solidni zpracovatelské know-how
a nejmodernejsi laserova

a CNC technika, kterou pouzivame

i ve vyrobé peci.

Diky automatiza¢ni technice vam

pomuzeme k vétSimu pohybu

v pekarné a diky systému mrazeni
k lepsi kvalité a vétSimu prostoru.
Vzdy nam jde jen o jedno:

zjednodusit vas pekaisky zivot.




12 | Systém mrazeni - know-how v kazdém detailu




Nas koncept zafizeni vam poskytne
i ur€itou flexibilitu. Nejste vazani na
moduly, u nas si muzete kazdy typ
zarizeni vybrat v libovolnych
rozmérech (v cm krocich). Tak
optimalné vyuzijete prostor,

ktery mate k dispozici.

Podle vaSich pozadavka muzete
volit i ze zcela rozdilnych
konstrukci podlah. Vana v podlaze,
ktera je nejjednodussi na Cisténi,
je u mnoha komponentt

dodavana seriové, u vSech

ostatnich zafizeni za pfiplatek.

Vse, co zjednodusSuje vas pekarsky zivot:

Sklon odsavani v MIWE TLK vede pronikajici teply

vzduch pfimo k odpafrovaéi a predchazi tak
zbyteénému namrzani (velky obrazek)
Nebo - zleva doprava:

Pravé praktické detaily jsou
pravymi mistrovskymi kousky.
Napfiklad specialni, dvojité
zahnuta spara podlahy se

v nasich chladicich zafizenich
stara nejen o lepsi hygienické
vlastnosti, ale nabizi

i mnohem lepsi ochranu

proti vihkosti z boxu.

Stény a podlahy zazizeni MIWE
jsou spojené systémem drazek
a per se specialnim upinacim
zamkem, ktery se stara nejen

o lepSi pevnost, ale - coz je
obzvlast v dobé neustale
stoupajicich cen za energii
dllezité - i o mens$i provozni

naklady.

Hygienicka, lehce udrzovatelna vana v podlaze;

dvojité zahnuta sara podlahy, ktera mnohem

Iépe chrani pred vihkosti;

patentované nastavitelné lamely pro optimalni vedeni vzduchu;
vhodné koncepty k vyuziti odpadového tepla;

individualni odstupy lamel a v neposledni fadé

chladici technika, ktera umi komunikovat

s vasi peci.

13

Nechceme (a nemlzeme) zde
vyjmenovat vSechny detaily,
kterymi se naSe chladici zafizeni
vyznacuji. Zminime ale jesté
jeden, protoze dokazuje, Zze
spravné know-how systému
chlazeni vede k lepSim
vysledkiim. Rika se, Ze velka
odparovaci plocha je dobra
pro vykon chlazeni.

V principu je to spravné.

Ale stejné dulezity je i odstup
mezi dopafovacimi lamelami.
My podle pozadavku a zadani

vyuzivame 5 rliznych odstupd.

Protoze jen tak je vase chladici zafizeni

opravdu davodem k radosti. A o to

pfece u MIWE systému mrazeni jde.







MIWE klima komponenty

MIWE SF: maximalni ledovy vykon,

ktery chrani vase produkty.

Pokud chcete Setrné zmrazit velké mnozstvi
produktu, je nejlepsi volbou zamrazovaci
stanice MIWE SF. Patentovany systém
vedeni vzduchu s nastavitelnymi lamelami
totiz pomaha k pozadované rovhomérnosti
vysledk( mrazeni.

Stanice je postavena individualné podle
pozadavkl zakaznika (napf. pro 12 vozik{
za hodinu) a od poctu t¥i vozikl je stavéna
jako prljezdna.

Oboustranné kolejnice se staraji o plynuly

prljezd vozik(. Automaticky dopravni systém,

ktery navazuje na automaticky vyrobni
proces, je k dostani za priplatek.
Standardemu tohoto vyrobniho programu
jsou - i u vany v podlaze - hygienické
nerez povrchy. Tato zamrazovaci stanice
- Sokovy mrazik je k dostani ve vice

specializovanych variantach:

Postranné montované, vykonné odparovaci zafizeni
s patentovanymi nastavitelnymi lamelami

a s integrovanym vyhtivanim umoznuje rychlé

a Setrné mrazeni housek pfimo z pece (MIWE SF-V)

» MIWE SF-V: Sokova mrazici stanice

pro pfedkynuté klonky.

Specialista na pfedkynuté klonky a pecivo
pfimo z pece. Pfedkynuté klonky (vaha
kusu 50-70g) jsou zmrazeny v cca 25-30
minutach na teplotu -7°C v jadre.

O perfektni pfizpusobeni individualnim
pozadavk(m riznych produktd se stara
postranné montované odparovaci zafizeni
s vyhfivanim (ke zrychleni roztavani)

a s otackami fizenymi vétraky.

» MIWE SF-G: Sokova zmrazovaci stanice

pro nenakynuté klonky, pro nizsi potfebu

chladiciho vykonu u nenakynutych klonkd.

| zde je patentované vedeni vzduchu.
To znamena: perfektni rovhomérny vykon
zmrazeni a vysoka kvalita vyrobka.
Stropni odpafovaci zafizeni je vybaveno
vyhfivanim a otackami fizenymi vétraky.

Voziky se pohybuji v oboustrannych

kolejnicich.

15

» MIWE SF-D: Sokova zmrazovaci stanice

Pfichazi kvalita.

Tato stanice je jina. Jeji vétrak saje,
misto aby foukal. Tim dosahne pfi
znacné redukovaném riziku vysuseni
mnohem rovnomeérnéjsich vykonu.
Proto je idealnim partnerem pro vS§echny
varianty prodlouzeni kynuti a pferuseni
kynuti. Kromé toho se hodi pro specialni
nasazeni: MIWE smartproof™ zplsob.
Ten vyuziva logistickych a klimatickych
prfednosti stavéni boxt na sebe a je tak
srdcem fetézce procest, ktery vam
umozni idealné kombinovat nejvyssi
kvalituproduktl a nejleps$i organizaci
procesU pfi nizké potiebé prostoru

a malych investicich. Stejné tak se hodi

pro mala i extrémné velka mnozstvi tésta.
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» MIWE TLK - skladovaci mrazak
s klima pro tésto:

Setrné zmrazeni a skladovani.

Skladovaci mrazak s klima pro tésto je prvni
volbou pfi pozadavku kvalitniho a Setrného
zmrazovani a dlouhodobého skladovani
nezabalenych klonkd v prostoru s vysokou
vlhkosti vzduchu. Postavime a dodame ji
dle vasich pozadavk( v témér kazdé
velikosti. Patentovany MIWE systém vedeni
vzduchu se stara o vysokou rovnomérnost
a minimalni pohyb vzduchu: tim jsou spinény
dva dullezité predpoklady pro vysokou kvalitu
produktd. MIWE TLK dosahuje kratkych
Gasl chlazeni a chytrym sklonem nasavani
redukuje v pFistupové oblasti vniknuti tepla
pfi otevirani pfistupovych dvefi na minimum.
Minimalni pohyb vzduchu garantuje nejlepSi
ochranu proti vytvofeni tvrdé karky a
vysu$eni, pfidavné PVC-dvefe chranici
pfed teplem se staraji o optimalni vyuziti

energie na chlazeni.

» MIWE TKL - skladovaci mrazak s klima

pro tésto - boxy na plechy

Chcete vase produkty zmrazit a skladovat
na plechu? Pak je MIWE TKL idealnim
feSenim. K dispozici jsou dva az maximalné
osm skladovacich boxl a jeden Sokovy
mrazak, na ktery se koncentruje az 75%
chladiciho vykonu. V pfipadé potfeby ho
ale mlzete pouzit i jako dodate¢ny
skladovaci box. Rozdéleni chladiciho

vykonu se Fidi jednodusSe nastavitelnou

klapkou, v kazdém skladovacim boxu
je misto na maximalné 12 plechu

(60 x 80 cm).

V pfipadé, ze zaCinate s mensim
mnozstvim, mate i po Case moznost
pofidit si dalSi skladovaci boxy (vzdy
parové). Neni tedy divu, ze si MIWE
skladovaci mrazak TKL naSel mnoho
pfiznivclh nejen v malych pekarnach,

ale i v cukrarnach.

» MIWE TKS - skladovaci mrazak

s klima pro tésto - skfinovy

Specialné jako doplnék k dopékaci peci
nebo jako Usporna alternativa pro mensi
pekarny je perfektnim feSenim skfifnova
varianta MIWE zmrazovaciho zafizeni.
Dostanete ji pfipravenou k zapojeni.
Presto nabizi vykon, hygienu a spolehlivost,
které znate a kterych si cenite na velkych
MIWE chladicich zafizenich.

MIWE TKS ma dvoje dvere, které se
mohou volitelné otevirat vpravo nebo
vlevo. Tim pfi otevieni dovnitf co mozna
nejméneé tepla a vlhkosti. Vnitini plochy

jsou zpracovany v nerez.

» MIWE TK - skladovaci mrazak:
standard pro skladovani zabalenych

zmrazenych produktd.

U zmrazeného zabaleného zbozi Ize
pouzit skladovaci mrazak MIWE TK.
Je univerzalni, obzvlast usporné

a jednodusSe se Cisti.

» MIWE NK - normalni chlad’ak:
pro v§e, co musi byt jesté v pekarné

skladovano v chladu.

V pekarné je potfeba chladit nejen tésto.
Ale také napfiklad maslo, vaji¢ka nebo
drozdi. Pro vSechny tyto produkty

zcela staci klasicka teplota chlazeni nad
nulou. A to je ten spravny ukol pro MIWE

normalni chladak.

» MIWE SK - Slehackovy chlad'ak:

specializované zafizeni pro cukrare.

MIWE Slehackovy chladdk je specialista
na cukrarské vyrobky, které pro udrzeni
kvality potfebuji vysokou vihkost vzduchu.
Pomoci zvlast velké odparovaci plochy
se stara o spravné cukrafské klima.
VlIhkost zlstane v prostoru a tim i

v produktech. MIWE SK je diky svému
specialnimu profilu teploty a vihkosti
pouzitelna i pro klasicky prodlouzeny

proces kynuti (zpomalené vedeni).

» MIWE SKS - Sleha¢kovy chlad’ak
- skiin: nejlepsi Slehackovy

chladak na nejmensim prostoru.

MIWE SK se doporu€uje u produktd,
které se vyrabéji v malém mnozstvi a

u kterych je zadana perfektni Cerstvost.
Je univerzalné pouzitelny zvlast pro
malé pekarny a cukrarny a je okamzité
pfipraven k provozu.

MIWE SKS ma dvoje dvefe, které se
volitelné oteviraji vpravo nebo nalevo.
Vlhkost chladiciho boxu je regulovatelna
pomoci poctu otacek vétraku. Vnéjsi a

vnitfni strany jsou zpracovany v nerez.
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» MIWE GV - chladici retardér:

pro kontrolovany prodlouzeny proces kynuti.

Prodlouzeny proces kynuti (zpomalené
vedeni) je v oblasti niz§ich plusovych teplot
vyzkousenam prostfedkem v§ech pekafid,
ktefi usiluji o vylepSenou Cerstvost a
vynikajici kvalitu produktd a pfitom se
spoléhaji na zintenzivnénou tvorbu aroma
a vylepSenou strukturu tésta. Nejlépe se pro
prodlouzeny proces kynuti hodi MIWE GV:
vyplyva z toho i jedna provozné organizacni
prednost - moznost dopékat vice hodin.
Skladovatelnost produktd dosahuje az

36 hodin. Zafizeni disponuje mimo jiné
moznosti (pomoci specialné instalovaného
topeni) kontrolovatelného roztavani
zmrazeného zbozi. VSechny tyto funkce
fidite jednoduSe a komfortné pomoci
pocitacového ovladani MIWE CS.

O nejvysSi rovnomérnost a kvalitu produktd
se stara vedeni vzduchu nerez mezistropem.
A navic: pfedevSim v dobé neustalého

narustu cen energie ocenite malou spotfebu

MIVE GV.

» MIWE GUV - mrazici retardér:

pro prodlouzeny proces kynuti a mrazeni.

MIWE GUV vam dava kontrolu nad nizkymi
plusovymi a minusovymi teplotami az

k mrazeni. Tim pokryva vSechny ukoly od
prodlouzeni kynuti a zpomaleného vedeni
pres rychlé zchlazeni az k preruseni kynuti
a doporucuje se proto tam, kde je poptavano
rozsahlé spektrum chlazeni a pfitom neni
tfeba specialnich schopnosti kynuti
mraziciho retardéru - automatu GVA.

Ve v8em ostatnim je GUV plnému automatu
absolutné rovnocenny: oba disponuji
stejnym, pfesnym vedenim vzduchu pres
2 odparovaci fady (od dvojité Siroké
varianty), komfortnim ovladdanim MIWE CS
a velkoryse dimenzovanym mrazicim
vykonem. Diky své vysoké (pasivni)
relativni vihkosti vzduchu, kterou mizete
jesté zvysit pomoci dodavaného
zvlh&ovaciho zafizeni, se MIWE GUV

hodi optimalné i jako box na roztavani.

» MIWE mrazici retardér automat GVA:

zadné prani nezlistane nesplnéno.

Je jedno, pomoci které varianty chcete
dosahnout lepSi kvality vasich klonku

a vetsi flexibility vaseho provozu:

MIWE GVA je univerzalnim feSenim.
Zvlada spektrum teploty od -20°C az

k pozadované teploté kynuti kolem +45°C

i extrémné Siroké panorama vlhkosti od
cca 60 az do 98% relativni vihkosti vzduchu.
Pokud tedy chcete, aby vase produkty
spravné kynuly, jejich kynuti bylo oddaleno,
byly zchlazeny nebo bylo jejich kynuti
preruSeno: MIWE GVA zvlada vSechny

umélecké kousky v libovolném pofadi

a v libovolné volitelnych ¢asovych usecich.
A jesté k tomu je jednodusSe ovladatelna
pomoci pocitacového ovladani MIWE CS.
Kompletni poradi procesu je tak pohodiné
definovano. Tim dosahnete
reprodukovatelnych vysledk( na nejvyssi
arovni.

K tomu pfispiva i pfesné vedeni vzduchu,
o které se staraji fady odpafrovacich

zafizeni (od provedeni dvojité Sifky).

» MIWE mrazici retardér automat
- skfinovy GVAS: cely svét kynuti

spojeny na minimalnim prostoru.

Pokud pozaduje kromé pferuseni kynuti a
prodlouzeni kynuti také kontorlovatelny
vykon kynuti, mate ale k dispozici omezeny
prostor, je pro vas nejlepsi volbou MIWE
GVAS. Ovlada totiz vSechny pozadované
rozsahy teplot a obsluhuje zaroven Siroké
spektrum vlhkosti, takze je i pfes malé
pozadavky na misto maximalné flexibilni
k individualnim poZzadavkim vaseho peciva
a tim pomaha k vynikajici kvalité produktd.
Stejné jako vSechny skFiflové varianty
MIWE zafizeni je i GVAS dodavan pfipraven
k zapojeni. MIWE GVAS ma dvoje dvefe,
které se oteviraji voliteIné vlevo nebo
vpravo.

VIhéeni probiha jednoduse a efektné
pomoci vodniho magnetického ventilu

s odpafovaci vanou. Vnéjsi a vnitini

stény jsou zpracovany v nerez.



MIWE GR / MIWE KR:

specialisté na kynuti.

Pokud zadate predevsim kontrolované
a spravné nakynuti produktd, je spravnou
volbou MIWE kynarna a MIWE
klimatizovany box, ktery nejen hreje,
ale také chladi a odvadi vihkost,

a tak je mnohem flexibilngjsi.

Obé zafizeni mohou byt postavena
bud vedle pece nebo i jako
samostatna primyslova zafizeni

s dopravnim systémem.

V obou pfipadech probiha regulace
teploty a vlhkosti pomoci kontrolovaného
proudéni vzduchu. Podle velikosti
zarfizeni a produktového spektra
mohou byt kynarny nebo klimatizované
boxy vybaveny i vnitini vestavbou.
Konstrukce boxu povoluje individualni

provedeni uvnitf urcité Sifrky modulu.

» MIWE GR - kynarna

s izolovanymi prosklenymi dvefmi (k
zamezeni tvofeni kondenzatu) a vylepSeném

ovladacim komfortu. Je postavena ze

spojenych desek z ISO-HPL paneld,

volitelné také s nerez povrchem, a s
proudénim teplého vzduchu s externim

vlhéenim nebo s vlastni odpafovaci vanou.

» MIWE KR - klimatizovany box

MIWE KR je za priplatek opatfen
protichlazenim (s odpafovaky)

a odvlh&enim pfes kontinualné
pracujici susici jednotky. Boxy jsou
z pénovych PU paneltd. Ma topnou
spiralu s elektrickym vytapénim,

vytapénim parou nebo teplou vodou.




20 Prehledna tabulka

faze procesu typ komponent rozsah teploty relativni vlhkost ovladani
mOoogoo SF-V  8okovy mrazak -42°C az -20°C 85-95% CS
EOO00O0Oo0od SF-G  Sokovy mrazak -42°C az -20°C 85-95% Cs
ERO0O0O0Od SF-D  Sokovy mrazak -42°C az -20°C 85-95% touch
O ooo TLK skladovaci mrazak s klima pro tésto ~ -25°C az -5°C 85-95% CS
| goo TKL skl. mraz. s klima pro tésto - boxy na plechy  -25°C az -10°C ca 90% CS
O oo TKS skl. mraz. s klima pro tésto - skfifiovy -25°C az -5°C 80-90% FP 3
oo ood TK skladovaci mrazak -25°C az -5°C 80-90% FP 8
ooooono NK normalni chladak +3°C az +10°C ca 70-75% FP 8
gooooo SK Slehackovy chladak +0°C az +10°C az ca 92% FP 8
oooooo SKS $lehackovy chladék - skFin +0°C az +10°C ca 92% FP 3
ooo=sgod GV chladici retardér +0°C az +10°C az ca 95% Cs
O oog GUV  mrazici retardér -20°C az +15°C az ca 95% CS
O | GVA mrazici retardér automat -20°C az +45°C ca 60-98% Cs
oo og GVAS mrazici retardér automat - skfin -12°C az +35°C ca 65-85% CS/FP8
oogoorod GR kynarna az +45°C az 99% CS/FP8
oooo O KR klimatizovany box +5°C az +45°C 15-99% CS/FP8

preruseni kynuti

Sokové mrazeni
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izolace produkty vozik / plech / paleta
150 mm (stény, strop), 120 mm (podlaha) nebalené: nenakynuté, (pfed)kynuté, horké z pece vozik
150 mm (stény, strop), 120 mm (podlaha) nebalené: nenakynuté, (pfed)kynuté vozik
120 mm nebalené: nenakynuté, (pfed)kynuté vozik
100 mm /120 mm nebalené: nenakynuté, (pfed)kynuté vozik
100 mm nebalené: nenakynuté, (pfed)kynuté, horké z pece plechy
60 mm nebalené: zmrazené plechy
100 mm /120 mm / 150 mm balené: zmrazené paleta
80 mm drozdi, maslo, vejce atd. paleta
80 mm /100 mm Slehackové cukrarské produkty vozik
60 mm Slehackové cukrarské produkty plechy
80 mm /100 mm nebalené: nenakynuté, mrazené * vozik
100 mm /120 mm nebalené: nenakynuté, mrazené * vozik
100 mm /120 mm nebalené: nenakynuté, nakynuté, mrazené * vozik
60 mm nebalené: nenakynuté, nakynuté, mrazené plechy
50 mm - 100 mm nebalené: nenakynuté vse
50 mm - 100 mm nebalené: nenakynuté vse

* integrovano roztavani

prodlouzeni kynuti kynuti stabilizace




22 | Zhotoveny na miru: MIWE systém mrazeni

V praxi nejsou vétsi zafizeni systému
mrazeni realizovana samoziejmé jen
pomoci fazeni jednotlivych komponentl
vedle sebe. Ale jsou vyvijena na zakladé
presného profilu potfeb, ktery se
zaklada na podrobné analyze produktd

a provoznich postupu.

Tak to plati u MIWE. Sledujeme
strukturu vaseho provozu a organizaci
prace (napf. smenny provoz).
Analyzujeme pocet a prostorové
rozlozeni obchodu a frekvenci

dodavek. Zkoumame vas sortiment

a jednotlivé produkty. A samoziejmé
pfihlizime i k tomu, jaké stroje a zafizeni
jiz v provozu mate a jaka volna mista

jsou k dispozici.

Na zakladé této analyzy - a vzdy

s ohledem na vas rozpocet - vyvijime
koncept pro kombinovany systém
mrazeni, ktery optimalné odpovida
vasim pozadavkam. Pfitom mGzeme
ze Siroké palety naSich zakladnich
komponentl realizovat libovolné
kombinace v libovolném usporadani

a velikosti.

Kazdé MIWE zafizeni sestavené

na tento zplUsob je unikat. Proto vam
muzeme pouze nastinit nékteré pfiklady,
na kterych lze rozpoznat hlavni filozofii:
méneé prace, kratSi trasy, jasné

vztahy pomoci promysleného

systémového konceptu.
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Dukladna a obsahla analyza
vyroby je zakladem progresivnich
a vynosnych investic.









Ovladani, které zjednodusuje zivot

Pokud jste zvykli pracovat s peci
MIWE nebo s MIWE chladicim
zafizenim, mate trochu naskok.
Kdo totiz umi ovladat néjaké
zarizeni MIWE, ten prakticky

zvladne ovladani i vSech ostatnich.

Ale i v pfipadé, Ze s naSim
ovladanim pfijdete do styku

poprvé, seznamite se s nim

velmi rychle. Pevné programové
ovladani MIWE FP stejné jako
pocitaCové ovladani CS s velkym
LCD displejem vam nabizi zcela
intuitivné ovladatelné prvky.

MIWE FP se obzvlast doporucuje
pro zafizeni se stejnomérnymi
profily teploty a vlhkosti. Ovladani
MIWE CS je diky svym mnohoc&etnym
moznostem zadavani a kontroly
pfednostné pouzivano vSude tam,
kde ma byt pribéh kfivek a procesu
fizen co mozna nejjednoduseji

a nejpohodingji.

Obé ovladani kontoluji a Fidi
rozhodujici parametry chlazeni,
tedy vedle teploty a vihkosti
teké rychlost vétraka a

samoziejmé cas.

» MIWE FP / touchscreen (dotykova obrazovka)

Komfortni zadavani program

PIné automatické ovladani pres

digitalni displej

Vzdy citelny aktualni stav

Zobrazeni vSech parametr(i procesu
(teplota, vlhkost, ¢as, ovladani vétraku)
Automaticky modus roztavani

Akustické hlaseni poruchy a dokonceni
Funkéni bezpecnost pomoci automatického
jisténi dat i pfi vypadku proudu

Moznost uloZeni tlacitek pod Ciselnymi kédy
Vykonné propojeni pomoci napojeni

do systému CAB pfes normalizovana
rozhrani

Nejvyssi provozni bezpe€nost diky

MIWE systému hlaseni poruch

25

» MIWE CS

V8echny udaje k aktualnimu

programu a k aktualnimu stavu
pfehledné a dobfre Citelné

na svétlém LCD displeji

Nejjednodussi obsluha pomoci 10
multifunkénich tla¢itek, pIné numericka
klavesnice a kurzorové pole

Az 99 raznych programi s programovymi
a produktovymi nazvy a az 6
programovych krokud

Hlaseni poruchy je udano struénou informaci
Tydenni plan pro 14 pocatecnich

a konec¢nych ¢asl

PFi vypadku ovladacich elementi
automaticky startuje nouzové chlazeni
Vykonné propojeni pomoci napojeni
do systému MIWE CAB pfes
normalizovana rozhrani

NejvySsi provozni bezpec€nost diky

MIWE systému hlaSeni poruch

SA
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Bereit

Ovladani MIWE CS nabizi
nejen maximalni komfort,
ale i nejvice moznost
kontroly - az k propojeni
veskeré vasi vyrobni
techniky.
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26 | Tak pfichazi do mrazeni pohyb: MIWE automatizace

Vysledky pekarny, at uz je mala
nebo primyslova, stale vice zavisi
na tom, jak jsou dohromady
synchronizovany jednotlivé
pracovni kroky. Proto rozhodujici
roli pro dobré vysledky kromé
kapacity chladiciho zafizeni hraje
i optimalni spojeni jednotlivych

procesu.

| v tomto pfipadé nabizi MIWE
kompletni reSeni. At uz planujete
plné automatickou trasu celym vyrobnim
procesem nebo jen chcete individualné

automatizovat jednotlivé vyrobni

segmenty, v kazdém pFipadé se
vam s MIWE automatizaci podafi
redukovat pfi€iny chyb a pfi celkové

zrychleném prabéhu procesu

a optimalizovanych pfedavacich
mistech vyrabét rovhomérné

a kvalitativné lepsi zbozi. Komplexni
procesy a vyrobni postupy jsou
pfehlednéjsi a Iépe naplanované.
A to je rozhodujici faktor uspé&chu

pro pekarny budoucnosti.

V8echny nase priibézné mrazaky

méni Cas, ktery je pro mrazeni

tfeba, v trasu. Vyrobu je mozno
individualné pfizplGsobit pomoci
rychlosti prichodu a teplot mrazeni.
Ruzné typy feseni se odliSuji pouze
v geometrii trasy. Vykon, ovladani

a klimatizacni moznosti jsou ve vSech
pfipadech stejné. VSechna zafizeni
jsou vyvinuta na miru pro

jednotliva zadani a sestavena

z ekonomicky vyhodnych modulovych

Casti.
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» MIWE tunelovy mrazak

Tunelové mrazaky jsou klasicka prubézna
chladici zafizeni. Dopravni pas Siroky
120 az 200 cm protina zafizeni, které je
ekonomicky sestaveno z jednotlivych
modull vzdy s jednou podlahovou
vypusti. Pfi osazovani a odsazovani jsou
podporovany vSechny bézné predavaci
technologie. Kryty na vstupu a vystupu
jsou zvlast izolovany a opatfeny dvojitym
paskovym zavésem a vzduSnym zavojem
Energii Setfi i 150 mm silna izolace.
Podlahy se Cisti jednoduseji nez vany

a jsou provedeny s lehkym spadem.
Integrovéano je i myci zafizeni pro
dopravnik. Vnitini plochy zafizeni a
v§ech nosnych mist jsou z hygienickych

dlvodl zhotoveny kompletné v nerez.

» MIWE spiralovy mrazak

Spiralové mrazaky jdou do vysky.

Kde neni k dispozici rovna trasa nebo
ma byt prostor z jinych divodu optimalné
vyuzit, jsou pouzivany spiralové mrazaky,
které dopravuji produkty klimatizovanou
zonou v dlouhych spiralach. Jsou
realizovatelné az do délky pasu 400 m
(pfi vySce mistnosti cca 5 az 6 metru).
Pokud je tfeba dodate¢né delsi
dopravnik, mGze byt pfipojena druha
linka.

Individualné pfizplsobené Eistici
systémy podporuji kontinualni provoz.
Spiralovy mrazak je kvuli radikalnimu

pohybu méné vhodny pro citlivé vyrobky.

Minimalni potfeba pudorysné plochy pfi vyuziti vySky prostoru: MIWE spiralovy mrazak.

» MIWE step mrazak

Step mrazak je nejlepsi volbou, pokud
chcete mrazit citlivé produkty spiralovym
prubéhem, ale nemate pozadovany
prostor pro tunelovy mrazak. V principu
je vystaveén jako nepretrzité se pohybujici
vytah (paternoster).

VySka a délka jsou volitelné podle
prostorovych moznosti. Step mrazaky

je mozno osazovat i na vice rovinach.

» MIWE dopravni systém vozikd

Pokud je cela organizace vaseho provozu
zafizena na voziky, je pro vas urcité
nejlepsi volbou dopravni systém vozik(.
Dosahnete jim idealni integrace do
stavajicich provoznich procesu a zaroven
optimalniho vyuziti systému chlazeni.
V8echny voziky jsou ovladatelné jednotlivé
a nezavisle na sobé, takze jsou mozné
rdzné ¢asy mrazeni, kynuti i skladovani.
Doba setrvani vozikl v chladicim zafizeni
je presné stanovitelna, protoze koncept
fizeni pfihlizi i k pfedvolbé €asu. Flexibilni
vedeni tras je realizovatelné i jako
rozSifeni stavajicich zafizeni. Systém
je totiz diky jednotlivym linearnim
pohonltm a linearni otta¢ecim jednotkam
postaven zcela modularné. V zajmu

co mozna nejefektivnéjSiho vyuziti
energie jsou MIWE dopravni systémy
vozikl vzdy vybaveny automatickymi

posuvnymi dvefmi.

Nejlepsi volba, pokud je vas provoz
vybaven voziky: dopravni systémy
nabizi maximalni flexibilitu.






Zbavime vas veskerych starosti: MIWE projekce

Jak jste u MIWE zvykli i z jinych oblasti,
muzete se i pfi planovani kompletniho
automatického chladiciho zafizeni
spolehnout na rozsahlé poradenské
a inzenyrské sluzby vedouciho stavitele

zafizeni pro pekarny.

Od zacatku vas podporujeme pomoci
sité odbornych poradct a obchodnich
zastoupeni po celém svété a do

realizace rozsahlych a naro¢nych

inZenyrskych feSeni pfinasime jiz
ve fazi koncepce celé nase know-how

i nase zkuSenosti.

Radi provedeme i montaz a uvedeni
do provozu celého projektu - terminu,

jak se patfi. A i béhem doby uzivani
zUstaneme jako vas partner na vasi
strané. Vzdyt vite:

MIWE zjednoduSuje pekarsky zivot.




Jistota, ktera nezna hranic

Dobré chladici zafizeni je zafizeni, které
funguje. | po mésicich a rocich intenzivniho

provozu.

Proto jsme v MIWE udélali vSe pro to,
aby naSe zafizeni dosahla co nejvyssi
disponibility - a to naporad.

Napfiklad pomoci solidni konstrukce,
robustnich, dobfe udrzovatelnych
chladicich stroju a tisickrat vyzkouseného

ovladani.

| u pouzivanych agregatt a komponentu
klademe duraz na kvalitu. Vice nez 80%
nasich dili pochazi z némecké vyroby.
Védomé a dlsledné odolavame pokuseni
podstréit vam (napf. na néjakém skrytém
misté) levné dily. To co tim totiz na
pocatku usSetfite, se vam podle zkusenosti

pozdéji dvakrat az tfikrat prodrazi.

My ale chceme, abyste si byli jisti
fungovanim vaseho provozu. A i pro
pfipad, Ze by pfeci jen nefungovalo vse

tak, jak si prejete, jsme ucinili opatfeni.

Napfiklad pomoci MIWE dalkové kontroly,
kterou muzete vyuzivat jak u ovladani
MIWE FP tak u pocitacového ovladani
MIWE CS. Tento systém hlida vaSe
zafizeni 24 hodin denné, 7 dni v tydnu

a 365 dni v roce.

Systém rozpozna poruchu davno predtim,
nez dojde k zastaveni zafizeni. Ovladani
MIWE CS prebira i zotaveni po chybé:
voli pfes modem kontrolu poruchy

u MIWE a pfenasi vSechna nutna data.
Specialisté potom rozhodnou, zda se
doporucuje modifikace programu nebo

zda je nutny zakrok montéra.

| kdyz je poruchovost nasSich
chladicich zafizeni celkové nizka,
je vam v takovych pfipadech

k dispozici husta sit servisnich
technikd, servisnich stfedisek

a efektivni servis ndhradnich

dilt - a to po celém svété.

Jen v Némecku je pro vas stale
pfipraveno vice nez tucet specialnich
mechaniku. A to proto, Ze si pfejeme,
abyste s MIWE systémem chlazeni

mohli pracovat neruSené natrvalo.

K tomu muzete ostatné prispét i vy:
pravidelnou udrzbou vasich zafizeni.
Tu radi udélame za vas. Nabizime
vam k tomuto ucelu vybér rlznych
smluv o udrzbé. Radi vas osobné

a podrobné informujeme.

Vzdy se muzete spolehnout: MIWE servis. Pak jste bez starosti.
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CHLADICIi TECHNIKA

MIWE zjednodusuje pekafim zivot:

Klasickou konstrukci pekafské pece, od vykonné
pece do obchodu pfes solidni femesiné pekaiské

pece az po plné automatizovana velka zafizeni.

Kompletnim systémem zmrazovani, které zjednodusi
a kvalitativné zajisti vas predstupen peceni.
Osazovaci technikou, ktera umozni zapomenout
na t&zkou t&lesnou praci. Sirokou paletou ovladani
- od "ovladani jednim tlacitkem" pro neodborné
pomocné sily az po vypilované kontrolni a

dokumentacni systémy.

A: servisem, na ktery se mlzete vzdy spolehnout.

projekty - komplexy « linky - stroje « servis « repase « levnéjsi stroje « ostatni stroje « pFislusenstvi
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