DELICKY TESTA
S VYKULOVANIM

Trirada délicka tésta s vykulovanim.
Prakticnost kompaktniho stroje
s produktivitou vétsich modelt.

TRY. TRUST. TRIMA.



DELICKY TESTA
S VYKULOVANIM

PRIMA

TRIO

Model CLASSIC

Déleni tésta na rovnomeérné, presné navazené a kvalitnf kulaté klonky
s moznosti pfesného nastaveni hmotnosti kazdého kusu v rozsahu
17 a7 300 g. Délicka je vhodna pro Sirokou Skélu druhd
tést — mekka, chladna i lepiva, stejné jako pevna a vyzrala tésta.
Zajistuje jednotnou kvalitu peciva pfi zachovani vzhledu typického
pro femeslinou vyrobu. Je idedini pro vyrobu kulatého a podlouhlého
peciva (kaiserky, hotdogové housky, hamburgerové housky, bolillo,
koblihy Berliner, precliky apod.).



Maximalni produktivita v nejzadaneéjsich hmotnostnich
rozsazich. PRIMA Trio odpovida skuteCnym potrebam
stfednich a velkych pekaren a dosahuje hodinoveho vykonu

az 5 300 kusu v nejvyssi kvallité.

VESKERA CITLIVOST
PEKAROVYCH RUKOU

PRIMA Trio v sobé spojuje vSechny
charakteristické prednosti délicek s
vykulovanim  TRIMA. Jde o pIné
automaticky  stroj,  ktery mUze
pracovat ve Ctyifadém, tfifadém nebo
dvouradém rezimu a zpracovavat
kusy tésta o hmotnosti 17 az 270 g,
pricemz si zachovava stejné jemné a
precizni pohyby lidské ruky.

Tato mimoradna citlivost umoznuje
zpracovavat vSechny druhy tést, od
tést s nizkou az po tésta s vysokou
hydrataci, aniz by dochazelo k jejich
nadmérnému mechanickému
namahani. Tyto vlastnosti, které mdize
zarucit pouze spolecnost TRIMA, jsou
vysledkem technologického vyvoje a
vice nez 130 let zkuSenosti.

Diky tomu je PRIMA Trio skuteCnou
inovaci a bezkonkurencnim
partnerem, at' uz pracuje samostatné,
nebo je zafazena na zaCatku nékteré
z konfiguraci systému CombiLine.

SNADNA OBSLUHA,
MIMORADNY VYKON

PRIMA Trio dosahuje mimoradnych
vysledk( pomoct nékolika
jednoduchych  pracovnich  krokd.
Prakticka nasypka o objemu 25 kg
privadi tésto prostrednictvim
davkovaci hvézdice Setrné do délici
komory, kde je rozdéleno na kusy
0 pozadované hmotnosti. Tésto je
nadévkovano do dslicich  pist(
nastavenych  podle  pozadované
hmotnosti  kusu. Pouhymi  Ctyfmi
Setrnymi pohyby jsou jednotlivé kusy
oddéleny, vykouleny a uvolnény
v podobé dokonale vytvarovanych
bochankd. Mazaci polstarky nanaseji
pfi  kazdé otaCce bubnu malé
mnozstvi oleje, které zabranuje
ulpivani tésta, a tim také vzniku
poskozenych nebo deformovanych
kusl. Stroj tak zajiStuje stéle stejné,
optimalni  vysledky bez  ohledu
na druh zpracovavaného tésta -
mékkého, tuhého, nebo dokonce
lepivého. Pomoci  praktickych
otoénych ovladacl Ize nastavit tlak
v délici komore, a dosahnout tak
dokonalych  vysledk( v rlznych
hmotnostnich rozsazich. Po vykouleni
jsou kusy tésta ukladany na vystupni
pas, odkud je Ize ruCné odebirat,
nebo mohou pokraCovat
do automatické vyrobni linky, protoze
stroj do ni lze snadno zaclenit.
Veskeré nastavitelné parametry stroje
Ize upravovat za provozu, aniz by bylo
nutné prerusit vyrobu.

BEZPECNOST, PRAKTICNOST
A HYGIENA

Stroj je k dispozici ve dvou variantach
ovladani:  mechanické,  pomoci
ruénich kol a pfepinacld, nebo
elektronicke, prostrednictvim
dotykového panelu s  moznosti
ukladani vyrobnich programi jako
receptur a jejich opakovaného pouziti.
PRIMA Trio je standardné vybavena
bezpecnostni spojkou, ktera
automaticky zastavi buben, pokud se
do stroje nedopatfenim dostane cizf
pfedmeét, napriklad n0z. Tim se
predchazi vaznému poskozeni stroje.
Kompaktni konstrukce navic
umoziuje snadné umisténi stroje
v jakémkoli provozu. Pojezdova kola
a moznost sklopeni dopravnikovych
pasU zajistuji jeho snadné a bezpecné
premistovani.  Praktické  povrchy
Z nerezové oceli spliuji  vysoké
hygienické naroky a diky Sirokym
bo¢nim dvefim se snadno Cisti.
Konstrukce stroje umoziuje rychlé
a ucinné vycisténi vSech jeho casti.
Kompletni Cisténi Ize provést béhem
nékolika minut a stroj nevyzaduje
pravidelnou udrzbu.

Zjistéte vice o vyuziti tohoto stroje jako
soucasti systému CombilLine pro vyrobu
Sirokeho sortimentu peciva.




'~ B

4 500 kusu

Maximalni hodinovy vykon pfi tfifadéem (s
moznosti snizeni vykonu) provozu a obsluze
jedinym pracovnikem.

=

Vstupni dopravni pasy

Vstupni pasy umoznuji zpracovavat
vSechny druhy tésta a omezuiji potrebu
posypove mouky. Tim zabranuji vzniku
otvord v tésté a naslednému poskozeni
vyrobku.

Nastaveni tlaku na tésto

Tlak Ize regulovat podle druhu tésta, od tést
S nizkou az po tésta s vysokou hydrataci.
Inovativni systém minimalizuje mechanickeé
namahani tésta a zajistuje jeho optimalni
zpracovani.

Dvoupistovy buben

Umoznuje vyrabét Siroky sortiment
vyrobk{ rliznych hmotnosti bez nutnosti
vymeény mechanickych dilli, ¢imz Setfi Cas
i naklady.

Samostatné nastaveni vykulovani
Regulace vykulovani zajistuje Setrné
zpracovani tésta bez naruseni jeho
objemu. Tento zpUsob prace minimalizuje
mechanické namahani tésta.

plus

Interaktivni dotykovy displej

K dispozici u verze Future pro elektronicke
nastaveni vS8ech parametrd stroje,
napriklad hmotnosti kusu, vysky
zakulovani, rychlosti zakulovani a doby
zakulovani. VeSkera nastaveni Ize ulozit
jako recepturu a pozdgji je znovu pouzit.

Nikdo Vam wenabriclie véechno toto!



VAHOVE ROZSAHY
Standardni
25-75¢g
30-859g
35-90g
40-100 g
45-110¢g
50-120g
60-140¢9
70-150¢
80 - 160 g

17 - 55 g (4-fad4 konfigurace)

25 - 75 g (4-tada konfigurace)

140 - 270 g (2-Fadé konfigurace)
Dvoupistovy systém

25-140¢g

30-150¢g

17 - 120 g (smi%ena 4-fada a 3-fadd konfigurace)
70 - 270 g (smiSena 3-fadé a 2-Fada konfigurace)

Plynule nastavitelné.

Jiné hmotnostni rozsahy na vyzadani.
Hmotnostni rozsahy zaviseji na konzistenci tésta
a pouzitém zplsobu misent.

VYKON
max. 4 500 — min. 2 500 ks/h

max. 5 300 ks/h pri 4-fadé konfiguraci
max. 3 000 ks/h pfi 2-fadé konfiguraci

TYPY TEST

Pro zpracovani mnoha druht tést — mékkych,
tuhych, chladnych i lepivych, napriklad:

PsSenicné tésto

PsSeni¢no-zitné tésto

Zitné tésto

Tésto na krouzky

Preclikové tésto

Koblihové tésto

Sladké tésto

Specialni tésta

VYROBKY

Siroky sortiment kvalitniho kulatého, ra
podlouhlého, staceného, prekladaného TECHNICKE UDAJE

I plochého peciva — napriklad housky, Hmotnost | 660 - 750

kaiserky, rohliky, dalamanky, bulky na hot stroje | Dle modelu a konfigurace

dogy, hamburgerové bulky, koblihy, precliky

apod. 380 - 415V / 50 nebo 60 Hz / 3F+N+PE

220 -240V
1,2 kW

Technické Gdaje se mohou zmeénit.



