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Vysokorychlostni pec REDFLASH

Tecnhoeka
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Rychlost, kterd drZi tempo provozu

REDFLASH je profesiondlni vysokorychlostni pec pro
provozy, kde rozhoduje rychlost a stala kvalita.
Kombinuje  mikrovinny  ohfev, horkovzduSnou
konvekci a zapafovani a nabizi pét rezimu pripravy.

Tfi technologie v jednom zafizeni

Technologie Impingement zajistuje rovnomerne
proudéni horkého vzduchu, dvojice magnetronu
vysoky vykon a integrované zvihcovdani pomahad
zachovat kvalitu a vlacnost pfipravovanych pokrmu.

Jednoduchad obsluha, maly pudorys

Dotykovy 8,8" displej, sprava receptur, USB
a bezdratove pripojeni usnadnuji kazdodenni
obsluhu. Kompaktni konstrukce umoznuje instalaci
I v provozech s omezenym prostorem. I.I.I.I

e Vysokorychlostni pfiprava pokrmu
e Technologie Impingement EI";'#E ylE
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e Snadné cisténi = w3 |

| .
Technické Udaje (== e e
Model REDFLASH 300 REDFLASH 303 REDFLASH 400
Pocet / rozmeér plechu 1x 300 x 300 mm 1x 300 x 300 mm 1x 400 x 400 mm
Teplotni rozsah 50-270 °C 50-270 °C 50-270 °C
Magnetrony 2x1,0 kW 2x1,0 kW 2x1,0 kW
Topnd télesa 1,6 +1,6 kKW 1,6 +1,6 kKW 1,6 +1,6 KW
Ventilgtor 1x obousmerny 1x obousmerny 1x obousmerny
Ovladani Dotykoveée Dotykoveée Dotykoveée
Programy 50 (az 250) 50 (az 250) 50 (az 250)
Pfime zaparovani ANO ANO ANO
Napajeni AC 230 V, IL+N+PE AC 380/400 V, 2L+N+PE AC 380/400 V, 2L+N+PE
Rozmery (S x h x v) 420 x 633 x 630 mm 420 x 633 x 630 mm 560 x 733 x 630 mm
Hmotnost 60 kg 60 kg 67 kg
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Vysokorychlostni pec REDFLASH
Techoekd

Rychlost bez kompromisu v kvalité

V' provozech rychlého obcerstveni, pekarndch, bistrech, hotelich nebo prodejnach ¢asto rozhoduji
minuty - a nékdy i sekundy. REDFLASH kombinuje nékolik zpusobu prenosu tepla v jednom zafizeni
a umoZnuje tak vyrazne zkratit pripravu pokrmu bez nutnosti slozité obsluhy.

Mikrovinny ohfev rychle dodava energii do vyrobku, systém Impingement intenzivne pracuje s jeho
povrchem a pfimé zaparovani umoznuje pripravovat i vyrobky, u kterych je potfeba zachovat
vlacnost. Prebytecnou vihkost Ize naopak odvadet pomoci systemu Drying System, ktery pomahd
udrzovat pedici prostor suchy a zabranuje nezadoucimu ,vareni’ vyrobku v pare.

Pizza Club sandwich
pripravenoza 95 s pripravenoza 100 s

Piadina Bruschetta
pripravenoza 85 s pripravenoza 40 s
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e Lasagne (mrazené) Hamburger

L pripravenoza 6 min pripraveno za 2,5 min
Q
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* Uvedené asy jsou orientaéni Udaje vyrobce a mohou se liit podle

druhu, mnoZstvi a poddtedni teploty vyrobku a nastaveni receptury. m

PROJEKTY & STROJE & LINKY & PRISLUSENSTVi & REPASE & SERVIS www.pekass.cz



e ' I' E “nss ) Snickova technika do pekaren

Vysokorychlostni pec REDFLASH
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Pripraveno na kaZdodenni provoz

REDFLASH neni postaven pouze na rychlosti. Velky
duraz je kladen také na  jednoduchou obsluhu
a opakovatelnost vysledku. Vicejazycné dotykove
rozhrani umoznuje jednoduchou volbu receptur
a omezuje potrebu dlouhého zaskolovani personalu.
V' zdakladnim nastaveni je mozné ulozit 50 programu
s moznosti rozSiteni az na 250. Receptury lze
spravovat také prostrednictvim USB a bezdratoveho
pripojen.

Cisténi behem nékolika minut
Integrovana funkce Easy Cleaning vyuZiva paru uvnitf
komory pro snadngjsi odstraneéni zbytku po priprave
pokrmu. Vy0|sten| komory béhem priblizné 2 minut,
CoZ_ sniZuje prostoje a  zjednodusSuje kazdodenni
udrzbu zarizeni.

Pripojeni a vzdalena sprava

Prostfednictvim Eka Cloud Ize zafizeni vzddlené
sledovat, upravovat receptury @ parametry
a analyzovat spotfebu energie. V. provozech s vice
zarizenimi nebo pobockami tak Ize snadnéji udrzovat
stejné receptury a vyslednou kvalitu.

Povrchova Uprava Povrchova Uprava
NEREZOVA CERVENA
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Povrchova Uprava Povrchova Uprava
CERNA BILA
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