KOMPAKTNI STROJ

UNIVERZALNI POUZITI

QBO-3

Predstavuje perfektni vyib pro vyrobu malych davek, kde je vyzadovan vysok:
standard a kvalita vysledného finalniho vyrobku.

Jednéa se o zmensenou velikost technologie pougite ptimyslovaieseni. Stroj
muaZze vyralgt vzorky velmi snadno arpsre.

Kazda faze procesu je glautomaticka a je provedena v jednom samostatnén
velmi rychlém pracovnim cyklu pro bezps/, opakovatelny a kvalitatien
vynikajici proces.

RYCHLY SYSTEM VARENI AZ DO 120C
PRO VYROBKY VYSOKE KVALITY

Perfektni, rovnorérné, velice rychlé a ohleduplny systénferai schopny zachovat numi
vlastnosti surovin diky APS - systémuretu.

Krajné rychly proces zahu&ti, provedeny ghem rékolika minut Vam umozni vyznamnou
asporu¢asu v porovnani s traghiim systémem.

Zarover umozni dosahnou vyjintaé kvality produktu s vylepSenym aroma némémymi
ptirodnimi barvami.

RYCHLOST ZPRACOVANI PRO VYJIME CNOU KVALITU VYROBK U
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QB8-3 KOMPLEXNI UNIVERZALN{ PRACOVNi NASTROJ

KTERY VARI, CHLADI, ZTUZUJE, HNETE ZJEMNUJE, KRAJI, MiXi,
HOMOGENIZUJE A MELE VSECHNY DRUHY POTRAVIN. PRODUKT

PROCES

EMULZE

Ganache, Majonézy, ... : emulze
s perfektni strukturou, stabilni¢ase,
lesklé bez obsahu vzduchu.

PASTERIZACE

Robogbo patentovany systém prders

v p&e s dvou-pla®vou nadobou garantuje
jedineéné z&kladni vlastnosti produktu
Rychlost teploty vigeni (120°C Bhem
n¢kolika minut, MoZnost programovani
procesu vEeni s pesnosti teploty +/-0,5°C.
moznost vybru Setrnych metod vani

diky preruSovanému systémuidléani. U
QB8-3 miZete vybrat tlak, okolni
atmosféru nebo vakuovéiemi. Systém
piimého vstikovani pary do plagtnadoby
na vyzadani

EVAPORATION COOKING

S timto specialnim systémem je mozné
varit s moznosti odvad vypary mimo
pracovni prosedi, bez znasteni

prostedi. S nastavenou teplotou pomaha
zachovat chty barvy a fivodni aroma.

SOKOVE CHLAZENI

Qb3-8 spojuje Sokové chlazeni s procesem
vareni g'es kombinovany systém chlazeni
pro snizeni teploty ze 120°C na 10°C.

TESTO (jemné p&vo)

Qb3-8 je perfektni také jako &ac: pro
studenou fipravu. Bhem rgékolika sekund
muzete vyrobit jemné&sto, masove,
syrové nebo rybi napdrpro horkou
kuchyni.

Je pouze otdzkou minuty ai#e vyrobit
listové €sto.

KRAJENI, MISENi A HOMOGENIZACE
Diky unikétni konstrukci spode¢

s tiznym dodavanymijslusenstvim —
stiraci liSt dize, roténi iz , michaci
nastroj, koSik pro kandovani areai

v pae — Bb8-3 niZze byt pouzit jako
jednoducha kraje mixer a homogenizator.
Lze jej rychle zamnit z efektivniho

krajeni zeleniny nebo masa natemi tsta
nebo vyrobu perfektni emulze.

ZTUZOVANI A VAKUOVE VA RENI
Soubor technologii zabudovanych do BQ8-
3 jsou umoc#né pouzivani ztuzovani
pomoci podtlaku, které dodéate
zachovava vesSkeré organoleptické
vlastnosti a nuttini hodnoty vSech

surovin. Dovoli vam velmi rychle vyréb
koncentraty (5 min. pro dZzem). Pomoci
Qb8-3 mizete nagiklad vyralt rajcatovy
protlak, marmeladu s jemnymi kousky
ovoce, kondenzované mléko a kandované
ovoce.

ZJEMNOVANI

Qb8-3 je opateno frekvenim menicem,
ktery nastavenim provozni rychlostiize
dosahnout urowhzjemreni az na 20
mikrond. Pasta z liskovychigku, mandli,
varené zeleniny nebo raze beze¢ny
objemu.

KANDOVANI

Komplexni proces (Robogbo exklus&n
vam umoduje gripravit kandované
vyrobky do 12 hodin s vynikajicimi
vysledky co do struktury a kvality podle
pozadavku konkrétniho zakaznika.



& Roboqbo

VSECHNO V SOUCASTI JEDNOHO STROJE

Integrovany generator pary

Rychly APS systém dghvu do 120°C
béhem rékolik minut

Sokové zchlazeni ze 120°C na 10%C p
pouziti kombinovaného systému

Rotani niz s jikro-zubatym ogim

Kompletni systém pro vyt¥eni vakua a
pretlaku

Frekvergni menic- fizeni rychlosti PLC
s dotykovym OP

SW -fizeni receptur pro uloZzeni 100
receptur

TECHNICKA DATA

Model Qb8-3 Max p¥ikon (kW)
Verze Stolni Napéti (V)
Material Nerez AISI 316L Max. teplota

Kapacita (I) 8

PRISLUSENSTVI

=
Rotani osti Misici nastroj
OPCE

Chlazeni set-up Chlativody

Max. vakuum

USB port pro upgrade SW a analyzu dat
Vyklapéci nadoba stroje

Pneumatické vytkovani finalniho
produktu z nadoby stroje

Interni sérka dize s pohonem

Swétlo uvnitt nadoby stroje

Automaticky prograngisteni. 3
programovatelné cykly a trysky pro externi
Cisteni parou.

Integrovany bezpmostni systém se signal
pro poruchy a Zadosti o udrzbu

10 Rychlost Prongnny
400-230V /50-60 Hz Rozmgr (mm) 850/650/880
120°C Véha netto (kg) 127 /120
-980 mbar (s / bez generatoru)

Jemné dst Ko$ pro kandovani

Rimé vstikovani pary  Plani tekutin
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