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UNIVERZALNI MIXER BEST MIX

Univerzalni planetovy mixer pro profesionalni pouziti na nejvyssi Urovni s moznosti mnoha
4 Vs v 7 r 7 v 4 - z o
pridavnych zarizeni, vhodny do cukrarskych a gastronomickych provozu.
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TECHNICKE PARAMETRY: ZA PRIPLATEK:
e mechanicky ménic rychlosti pasu e mensi kotlik a hnétaci naradi
7 rychlosti (10, 20, 30, 401) e pridavné naradi - stérka,
15 rychlosti (60, 80I) mlynek na maso, krajec na
e 3-fazovy motor 400 V zeleninu, plynovy horak atd.
motorizované zdvihani kotliku od 40l e nerez provedeni
e velky a stabilni kroutici moment pri vSech e nerez sada naradi
rychlostech e systém zahfivani kotliku
manualni obsluha nebo pomoci ¢asovace e redukce
e standardni vybaveni: spirdla, protinacka, metla e uzavér vypusti dize
e neni tfreba zastavovat pri zméné rychlosti
BM 10 0,5 400/3/50 10 250 x 230 64 560 x 600 x 775
BM 20 0,9 400/3/50 20 315 x 290 92 605 x 735 x 840
BM 20H 0,9 400/3/50 20 315 x 290 100 605 x 735 x 1180
BM 30 1,1 400/3/50 30 350 x 365 104 605 x 735 x 1180
BM 40 1l 15 400/3/50 40 400 x 370 | 204 700 x 910 x 1355
BM 60 2,2 400/3/50 60 450 x 370 | 236 730 x 985 x 1490
BM 80 30 400/3/50 80 480 x 506 | 280 | 730 x 1000 x 1490
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