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„Cukrářský konvektomat“ – další výrobek z řady horkovzdušných pecí určených pro velkokapacitní kuchyně, 
pekárny a cukrárny. Tento výrobek umožňuje pečení tradičních i nových výrobků a splňuje stále zvyšující se 
požadavky na jemnost pečiva.  

 
autorevers – speciální systém otáčení ve směru a 
proti směru hodinových ručiček ventilátoru 
v pravidelných intervalech, který zajišťuje 
rovnoměrné rozptýlení tepla ve varném prostoru 
 

 

    ovládací panel – elektronický s mikroprocesorem a 
ovládacími prvky s digitální vizualizací parametrů 
teploty a doby úpravy potravin 

     systém okamžitého vývinu páry – dodáván sériově 
do všech modelů, umožňuje vývin různého stupně 
vlhkosti v závislosti na způsobu úpravy pečiva 

     patentovaný systém ohřevu pece – umožňuje u 
plynových konvektomatů vysoký výkon při nízkém 
příkonu 

     pečící prostor z nerez oceli 18/10 – zaoblené hrany 
pro snadnou údržbu a dlouhou životnost 

     rozměrově velký pečící prostor při zachování co 
nejmenších vnějších rozměrů 

 

 
 

    masívní konstrukce a příjemný design 

 

    dvířka s širokým výhledem a dvojitým izolačním 
sklem 

     

      Váš „cukrářský konvektovat“ umožňuje šetřit čas, 
prostor i energii a investice do něj vložená se Vám brzy 
vrátí. 

     

      Výrobek je schválen Státním zkušebním ústavem pro 
provoz v ČR 

      
 
 

     Technická data   

MODEL PE-4 

KAPACITA N°4 (60X40) 

ROZTEČ VSUNŮ 90 MM 

ROZMĚR 90X90X74 cm 

PŘÍKON 6,7 kW 

SÍLA MOTORU N°1X0,37 kW 

NAPĚTÍ 400 V + 3N~50 Hz 
 

     

      

      

      

      

      



 

 

       
 

 
 

 
A      elektro přípojka 
B      větrací ventil 
C      přívod odvápněné vody Ø 3/4 
D      odtok kondenzátu Ø 40mm 
E      přípojka plynu  Ø ½“ 
F       odvod spalin Ø 150mm 
 

PŘÍSLUŠENSTVÍ 

     

podstavce                 držák s vyhřívaným      digestoř s motorovým     ruční sprcha           pojistky 
                               prostorem                   ventilátorem 




