
 

 

 

 
POTAHOVAČKA ČOKOLÁDY 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 3 různé šířky pásů: 120 mm, 220 mm, 320 mm 

 Dedy 120 = stolní model 

 pojízdná a univerzálně použitelná potahovačka 

 objem vany: Dedy 120 = 15 kg, Dedy 220 = 20 kg, 320 = 30 kg 

 rychlost pásu od 0,5 do 4m za minutu 

 vyjímatelná vana s vypouštěcím ventilem pro jednodušší čištění 

 robustní celonerezová konstrukce 

 digitální termostat pro přesnou teplotu čokolády 

 zahřívání čokolády je regulováno elektronicky 

 za příplatek možnost dodání s krátkým dopravníkem, speciálním dopravníkem s fotobuňkou, 

s chladicím tunelem, spodní vyhřívanou skříní s dalšími vanami, speciálními mřížkami atd. 

 
 

Technické údaje: šířka pásu (mm) rozměry (mm) příkon (kW) 

Dedy 220 220 1050 x 650 x 1280 2,5 kW 

Dedy 320 320 1050 x 750 x 1280 2,5 kW 




