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Bakery Pastry Pizza equipment

o

S= 9] =

ey A« oy A
- > &

SQM 20 SQ 20-24-30 SQ SA 20-24-30

TECHNICKE PARAMETRY:

svarovana ocelova konstrukce galvanizovand

nerez noze

dily ve styku s téstem z nerez nebo polyethylenu

délici hlava ze slitiny hliniku

hydraulické oviadani

regulovatelnd doba déleni pomoci oviadani PLC

pIné automatizovane deleni a oviadani krytu

tladitko pro cisténi nozu

U neékterych modelu Ize nastavit pocet klonky (10,20 nebo 15,30)
odpovidd narizenim a smérnicim EU

model typ prikon vahovy pocet

(kw) rozsah (g) klonku
SQM 20 manualni 0575 80-350 20
S0 20 automaticky 075 150-800 20
SQ 24 automaticky 0,75 120-650 24
SQ 30 automaticky 0575 90-530 30
SQ 20 SA poloautomaticky 0,75 150-800 20
S0 24 SA poloautomaticky 0,75 120-650 24
SQ 30 SA poloautomaticky 0,75 Q0-530 30
SQ20SAM poloautomat vySSitlak 0,75 150-1000 20
SQGSA poloautomat s mifzkou 079 150-1000 20

PROJEKTY

vaha
(kg)
150
205
205
205
205
205
205
205
217

rozmery
(mm)
655x730x100
615x685x1100
615x685x1100
615x685x1100
615x685x1100
615x685x1100
615x685x1100
615x685x1100
710X710x1665
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