‘ I. E I{n s s ’ Spickova technika do pekaren

w DELICKA TESTA SIGMA

Vysoce vykonnd a spolehliva delicka, ktera deli
tésto Setrné pomoci saciho pistového mechanismu.

SIGMRA=

Bakery Pastry Pizza equipment

l

TECHNICKE PARAMETRY: ZA PRIPLATEK:
- SQOCI pistovy systém s dvojitou komorou . zvetSend nasypka (80-160-2001)
« provedeni s jednim nebo dvéma pisty (opce) « nerez provedeni
« Setrne deleni bez tlaku « Menic regulace otdacek
« jednoduchy provoz a vysokd spolehlivost  pro,soft, tésta
« Uzavreny mazaci okruh « provedeni se 2 pisty

« Menic rychlosti

« vykon:1000-2400 ks/hod.

« standartni ndsypka: 40kg

« pist @ 90mm pro rozsah vahy 30-400g

« pist @ 1OmMm pro rozsah vahy 50-600g

« pist @ 120mm pro rozsah vahy 80-950g
« pist @ 130mm pro rozsah vahy 140-1300g
« 0dpovida narizenim a smérnicim EU

model prikon (kW)  napéti (V) vdha (kg) rozméry (mm)
deélicka 1,5 400/3/50 505 755x1600x1350
délicka s vykulovdnim 1,5 400/3/50 609 755x1600x1350
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