e ' I. E I{ns s ’ Spickova technika do pekaren

MIXER AEROMIX

SIGMR=

Bakery Pastry Pizza equipment

7,5-10-20-30-40-60:80-100-120-160

TECHNICKE PARAMETRY: ZA PRIPLATEK:
« 2vidobry Slehac i hnetac « System vstrikovani vzduchu
« nezahriva tésto = méne stresu « provedeni nerez ocel
« VEtSiobjem tésta « 0svétlenidize
« minimalizace vibraci « Uzaver vypusti dize
« velky kroutici moment pfi pomalé rychlosti « Systém rozprasovani vody
« zveddni diZze nahoru/dolu (40-160) « PLC ovladaci panel

« Casovagd, otackomeér, teplotni Cidlo (60-160)

« standart: spirdla, protinacka, metla, stérka

« kotlik na koleckdach (60-160)

« programovatelny oviddaci panel s 5 rychlostmi (60-160)
« odpovidd nafizenim a smeérnicim EU

model prikon napéti objemdize  prumeér diZe vaha rozmery
(kw) V) ()] (mm) (kg) (mm)

AEROMIX 7,5 0,25 220/1/50 8 230x210 40 365x440x0613
AEROMIX 10 0,5 400/3/50 10 250x230 o8 560x600x775
AEROMIX 20 0,9 400/3/50 20 315x290 12 605x735x840
AEROMIX 20H 0,9 400/3/50 20 315x290 132 605x735x180
AEROMIX 30 1,1 400/3/50 30 350x365 134 6056x735x1180
AEROMIX 40 1,6 400/3/50 40 400x370 170 700x860x1355
AEROMIX 60 2,2 400/3/50 60 450x370 290 766Xx910x1750
AEROMIX 80 4,0 400/3/50 80 480x5006 415 766x1029x1750
AEROMIX 100 4,0 400/3/50 100 510x600 435 766x1029x1954
AEROMIX 120 4,0 400/3/50 120 550x600 580 980xI1115x2045
AEROMIX 160 0,0 400/3/50 160 600x600 5056 Q80x1115x2045
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