Jak na vyrobu stabilniho kvasu?

Sledujete aktudlni trendy v technologii vyroby chleba? Rozsifujete Vas sortiment o chleby s vy-
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raznou chuti, vynikajici vlacnosti, dlouhou trvanlivosti a vyssim podilem prokvasené zitné mouky?

Zaroven Vas zajima spolehliva vyroba kvasu?
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Spolecnost Pekass nabizi kvasomaty JAC Tradilevain ve trech
raznych velikostech. MlzZete si vybrat optimalni model pro
V&s podnik presné podle Vasich potreb: Typ TL40 ma pouzi-
telnou kapacitu 40 litr(, vykon motoru 1,5 kW a objem nadrze
80l aje proto vhodny i do mensich pekdren. Kvasomat TL105
s uzitnym objemem 1051, vykonem motoru 4 kW a objemem
nadrze 2101 je idedlni pro stfedné velké podniky, zatimco
TL270 s plsobivym uZitnym objemem 2701, kapacitou nadrze
340l a7 kW jeidealni pro primyslové pekarny.

Vsechny modely modernich JAC kvasomatt se snadno ovla-
daji a usnadni vyrobu dokonalého kvasu. Do stroje jednodu-
Se nadavkujete stejné mnozstvi vody a mouky, stroj zavrete
a nechdte v3e michat. Exkluzivni systém michani zajistuje, ze
kvas zUstava vysoce homogenni a vzdy zachovava dokonalé
prostredi pro trvale vynikajici aroma a kyseliny. Systém micha-
ni' s ponorenymi lopatkami vyZaduje minimaln{ Gdrzbu a zame-
zuje usazovani a zasychdani kvasu na michacich ramenech. Tim
je zamezeno destabilizaci bakteriologické rovnovahy.

Patentovany automaticky systém rizeni Automix spousti cyk-
ly michani pouze v pripadé potreby na zakladé analyzy urov-
né fermentace. Odpada tak nutnost sloZitého programovani
cykld, celkové probihd méné cykll michani a kvas ma lepsi
kvalitu. Dalsi patentovany systém Variospeed upravi rychlost
michdni podle objemu kvasu tak, aby se dobre promichal,
aniz by doslo k jeho poskozeni. Kvasomaty Tradilevain jsou

také vybaveny systémem monitoringu spodni hladiny Minica-
re, ktery Ize konfigurovat podle vasi aktudlni vyroby. Diky Mi-
nicare si miZete byt jisti, Ze na dné nadrze zdstane vzdy po-
tfebné minimum neporuseného zakladniho kvasu. V tomto
vyctu inovaci jesté zminime systém Thermasoft, jenz umoz-
fuje udrZovani teploty béhem dlouhych fermentacnich cykld.

PIné automaticky a flexibilnije i jednoduchy ovladaci panel, jehoz
pomoci Ize nastavit a ovladat cykly michani, fermentace a kon-
zervace a zaroven informuje uZivatele o pribéhu prislusnych
cykld. Tento sedmipalcovy intuitivni dotykovy displej je zapusté-
ny do stroje v Sikmé poloze pro dokonalé ergonomické pouZiti.

Hermeticky tésnici viko zarucuje chemickou stabilitu kvasu,
zatimco dva rizné vypoustéci kohouty umozriuji tplné nebo
¢astecné vyprazdnéni stroje. Pri provozu vypoustéciho ko-
houtu z{stava ve stroji minimalni mnoZstvi startéru, aby byla
zachovana hodnota pH a bakterialnf kultury, zatimco spodnf
vypoustéci kohout zcela vyprazdni stroj za ucelem &isténi.

Stejné jako u vSech pekarenskych strojd JAC byly i kvasomaty
Tradilevain navrzeny tak, aby se daly snadno distit. Special-
ni tvar michacich lopatek snizuje ndroky na cisténif a udrzbu
na naprosté minimum. Jednotlivé prvky i plast’ jsou vyrobeny
z nerezové oceli, kterd zarucuje optimdini hygienu, ale také
zabrariuje lepeni kvasu. Cisténi a idrzba jsou tak provedeny
béhem okamziku, coz Setf{ drahocenny ¢as pekare.

Kontaktujte nds a my Vam radi predstavime technologicka reseni kvasomatd Tradilevain od spolecnosti JAC.
VSichni odbornici spolecnosti PEKASS a JAC jsou pripraveni poskytnout Vam dokonalou zdkaznickou podporu.
Poradime Vam nejen pri vybéru zafizeni, ale zajistime i jeho predvedeni a pomutzeme pri instalaci a uvedeni do
provozu. Nezbytnou souddsti podpory jsou i servisni kontroly a zajisténi technologické pomoci. DalSi informace
ziskate primo u Vaseho obchodniho zastupce nebo sledovanim nasich profilti na socidlnich sitich.
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