
E T Á Ž O V Á  P E CI N F O R M A C E  O  P R O D U K T U

MIWE Michael Wenz GmbH · D-97450 Arnstein · Telefon +49-(0) 9363 - 680 · e-mail: contact@miwe.de · www.miwe.com/ideal ©
 M

IW
E 

· P
I I

D
B2

.0
/d

e/
19

09
 · 

Te
ch

ni
sc

he
Ä

nd
er

un
ge

n
un

d
W

ei
te

re
nt

w
ic

kl
un

ge
n

vo
rb

eh
al

te
n.

 A
bb

ild
un

ge
n 

kö
nn

en
 S

on
de

ra
us

st
at

tu
ng

en
 e

nt
ha

lte
n.

id
ea

lB

Touch Control MIWE TC

Einfachste Bedienung dank der modernen Touch Control Steuerung MIWE TC 

mit großem Farbdisplay und intuitiver Benutzerführung.

Reichlich Reserve für ein breites Sortiment: bis zu 250 Backprogramme 

mit bis zu 8 Backabschnitten.

Jederzeit möglich: manueller Eingri£ in den Backvorgang.

Perfektes Backen: Schwadenfunktion für alle Produkte mit steigenden /fallenden Temperaturen.

Zugri£ geregelt: Klare Benutzerrechte durch integrierte Benutzerverwaltung.

Vernetzen leicht gemacht: in die Front integrierte USB-Schnittstelle zur Übertragung von Back-

programmen sowie Ethernet-Schnittstelle. 

Steuerung

MIWE ideal B

Anzahl Herde

Herdbreite/-tiefe cm

Backnutzfläche m2 

Außenmaße cm (B x T x H)1)

Einschießhöhe unten cm

Einschießhöhe oben cm

ID 4.1216-B

4 

120/160 

8 

160/307/233

82 

169 

ID 4.1220-B

4 

120/200 

10

160/347/233

82 

169

ID 5.1220-B

5 

120/200

12 

160/347/243

68

178

Inkl. Vorbautisch; nach oben überstehende Teile + 5 cm; sämtliche Höhenmaße gelten für Standard-Herdhöhe 17 cm 1)

ID 5.1216-B

5 

120/160 

10 

160/307/243

68 

178



Auf einen BlickImmer die erste Wahl bei den Etagenbacköfen: Der Heizgasumwälzer mit seiner ruhenden 

Backatmosphäre ist ideal zum Abbacken der gesamten Produktpalette: vom schweren 

Roggenbrot bis hin zum Weizenkleingebäck.

Energiesparend: Je nach Anforderung der laufenden Produktion können dank des Zwei-

kreisersystems die beiden Herdgruppen mit unterschiedlichen Temperaturen betrieben 

oder die obere bzw. untere Herdgruppe ganz abgeschaltet werden.

Im MIWE ideal wird auf Steinplatte gebacken. Daher darf Brot werbewirksam als „Steinofen-

brot“ bezeichnet werden. 

Überzeugt auf ganzer Linie durch ständige Betriebsbereitschaft, einen satten Schwaden, 

der sich intensiv auf die Backware niederschlägt, eine kurze Aufheizphase, hohe Wärme-

speicherkapazität und eine schnelle Erholzeit.

Raumwunder: Die 3-seitige Anstellbarkeit ermöglicht es mehrere MIWE ideal nebeneinander 

und ohne Abstand im begrenzten Raum der Backstube aufzustellen. Gepaart mit einer ge-

ringen Standfläche spart dies reichlich Platz und Geld.

Flexibel und standfest: Durch die Montage auf einem stabilen Grundrahmen kann der 

komplette Ofen bei Bedarf in der Backstube versetzt werden.

Rundum hygienisch: Die gesamte Verkleidung – Seitenwände, Rückwände, Vorderfront 

und Einschießtüren – ist in Edelstahl ausgeführt. 

Die Backkammern aus korrosionsgeschütztem Stahl halten den Dampf und somit 

die Backenergie dort, wo sie hingehört. Zusätzlich vermindert eine starke Isolierung 

zwischen den beiden Herdgruppen das Durch-

schlagen der Wärme. Perfekt für einen geringen 

Energieverbrauch.

Wirtschaftlich: Den MIWE ideal zeichnet ein hervor-

ragender wärmetechnischer Wirkungsgrad von 

ca. 90 % aus. Dabei unterschreitet er die Grenzwerte 

(DIN 8722) für Abgasverluste deutlich.

Befeuern lässt sich der MIWE ideal B mit Öl oder Gas 

(Feuerung unten). Eine Umrüstung ist jederzeit möglich.

Zusätzliche Ablagemöglichkeit erhalten Sie durch einen 

Vorbautisch mit stabiler Edelstahlplatte.

Die ideale Ergänzung: Überlassen Sie das anstren-

gende Beschicken und Entleeren den kräftesparenden 

Beschickungslösungen von MIWE.

Der MIWE ideal eignet sich hervorragend für das handwerkliche Backen: 
Der Vorbautisch unterstützt Sie bei der täglichen Arbeit

Rozumí řemeslu.  

Po mnoho desetiletí je považována za 

"klasickou pec", která usnadňuje život 

pekařům po celém světě: MIWE ideal. 

Pec, která zcela specificky zohledňuje 

požadavky řemeslných pekařů.  

Pec, která vám umožňuje pružně 

reagovat na měnící se podmínky. Pec, 

která je díky stabilnímu základnímu 

rámu nejen kompletně přemístitelná, ale 

poradí si i s nízkou výškou místnosti.

Pec, u které lze dokonce kdykoli upravit 

druh vytápění. Především je ale extrémně 

ekonomická, promyšlená, odolná a vždy 

spolehlivá. Můžete si být jisti, že dělá čest 

svému jménu. 



Přehledně• Vždy první volba u etážových pecí:  klidná atmosféra pečení je ideální pro 

pečení širokého sortimentu produktů:  od těžkých žitných chlebů po pšeničné 

pečivo.

• Úspora energie: v závislosti na požadavcích probíhající výroby je možno díky 

dvouokruhovému systému provozovat obě skupiny etáží s rozdílnou teplotou 

nebo horní resp. spodní okruh zcela vypnout.

• V peci MIWE Ideal se peče na kamenných deskách. Chléb upečený v této peci 

může být označován jako "chléb z kamenné pece".

• Přesvědčí na celé čáře stálou připraveností k provozu, ostrou párou, která se 

intenzivně sráží na pečivu, krátkou dobou vytápění, vysokou schopností 

akumulace tepla a rychlou dobou zotavení.

• Prostorový zázrak: vedle sebe může být umístěno více pecí bez rozestupu. Ve 

spojení s malým půdorysem tak šetří spoustu místa a peněz.

• Flexibilní a stabilní: Díky montáži na stabilním základním rámu může být pec 

v případě potřeby kompletně přestěhována.

• 100% hygienická:  celé opláštění pece - boční stěny, zadní stěna, přední panel a 

dveře etáží - je vyrobeno z nerez oceli.

• Pečné komory z antikorozní oceli drží páru a tím i energii tam, kde je potřeba. 

Navíc silná izolace mezi dvěma okruhy pece snižuje prostup tepla. Ideální pro 

nízkou spotřebu energie.

• Ekonomická: MIWE Ideal se vyznačuje vynikající

tepelnou účinností cca 90%. Je hluboko pod

limitními hodnotami (DIN 8722) pro ztráty

spalin.

• MIWE ideal B může být vytápěna olejem nebo

plynem (vytápění zespodu). Kdykoli je možná

přeměna.

• Další odkládací prostor získáte díky přednímu stolu se

stabilní nerezovou deskou.

• Ideální doplnění:  Namáhavé osazování

přenechejte energeticky úsporným řešením

osazování od MIWE.Versteht was vom Handwerk. 

Seit vielen Jahrzehnten gilt er als „der“ 

klassische Backofen, der Bäckern weltweit 

das Leben leichter macht: Der MIWE ideal. 

Ein Backofen, der ganz speziell die Anfor-

derungen handwerklich orientierter Bäcker 

berücksichtigt. Der Sie in jeder Hinsicht 

flexibel auf veränderte Rahmenbedingungen 

reagieren lässt. Der dank seines stabilen 

Grundrahmens nicht nur komplett umsetzbar 

ist, sondern auch mit geringen Raumhöhen 

zurechtkommt. 

Der sogar in seiner Beheizungsart jederzeit 

umgerüstert werden kann. Der aber letztend-

lich vor allem eines ist: Höchst wirtschaftlich, 

durchdacht, langlebig und immer zuverlässig. 

Sie können sich sicher darauf verlassen: 

Seinen Namen trägt er zu Recht.
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Dotykové ovládání MIWE TC

• Nejjednodušší ovládání díky modernímu dotykovému ovládání MIWE TC

s velkým barevným displejem a intuitivním vedením uživatele.

• Dostatečná paměť pro široký sortiment: až 250 programů s 8 fázemi pečení.

• Kdykoli možný manuální zásah do procesu pečení.

• Perfektní pečení: funkce páry pro všechny produkty se zvyšujícími se / klesajícími

teplotami.

• Pravidla pro přístup: jasná uživatelská práva díky integrované správě uživatelů.

• Jednoduché propojení: vpředu integrované USB rozhraní k přenosu pečných

programů, rozhraní Ethernet

Ovládání

MIWE ideal B

počet etáží

 šířka / hloubka etáží cm  

pečná plocha m2

vnější rozměry (š x h x v)1) 

výška osazování dole cm  

výška osazování nahoře cm 

ID 4.1216-B 

4 

120/160 

8 

160/307/233 

82 

169 

ID 4.1220-B

4 

120/200 

10 

160/347/233 

82 

169

ID 5.1220-B 

5 

120/200 

12 

160/347/243 

68 

178
1) včetně předního stolu, části vyčnívající nahoru + 5 cm; všechny výškové rozměry platí pro standardní výšku etáží 17 cm

ID 5.1216-B 

5 

120/160 

10 

160/307/243 

68 

178
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