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Potahovacky cokolady
DEDY

Dedy

Potahovacky Dedy se vyznacuji kvalitou, spolehlivosti, jednoduchou konstrukgi,
energetickou uspornosti a  kvalitnimi - nerezovymi - materialy. Polevat Ize
cokoladovou polevou, fondanem, cukrovou polevou nebo glazurou.

NaSe nejmensi potahovacka, model 1220mm, md kapacitu 15 kg Sokolady a je
dodavdna joko stolni model. Standardne je vybavena jeden metr dlouhym
odbérovym stolkem pro odkladani vyrobku na papir. Potahuje pecivo vSeho
druhu a malé dorty do vysky priblizné 5 cm. Stroj bézné pracuje s rychlosti pasu
mezi 0,5 a 2 m za minuty, rychlost pasu je plynule nastavitelna.

Kapacita stroju o Sifi 220 mm a 320 mm je 20 kg ,resp. 30
kg, kterou Ize rozsifit na 60 kg nebo 90 kg rozpustene 2 -
cokolady pomoci dvou vyhrivanych Supliku. Pecivo a dorty “ \ \
do vysky priblizné 12 cm. Stroj bézné pracuje rychlosti
pasu v rozmezi 0,5 az 4 m za minuty, rychlost pasu je
plynule nastavitelnd.

Mozné je celkoveé potahovani, spodni  potahovani,
kombinované spodni, bocni a ¢astecneé potahovani. Pds,
cokoladoveé kolo a nadrz na cokolddu jsou snadno
vymenitelngé. Stroje jsou dodavany podle specifickych
potfeb zdakaznika bud s kratkymi odebiracimi stoly a
papirem, specidlnimi odebiracimi stoly, nebo s chladicim
tunelem. Ddle jsou k dispozici specifickd pridavna zarizeni,
jako jsou lanyzove pasy s pridavnym ohfevem, praskove
lanyzove stoly, vibracni stoly a specidlni pasy na pernik.

Chladici tunel Ize vyrobit pro vSechny Site pasu a
Ize jej prizpusobit i pro polévaci stroje jinych
vyrobcu. Jeho standardni Sitka je 320 mm a
standardni délka 6 metru; 1 m dekoracni stul - 4
m chladici tunel - 1 m odbérovy stul.

VSechny kryty chladiciho tunelu Ize snadno
sejmout pro efektivni ¢isteni. Cely chladici tunel
je vyroben z nerezove oceli. PAsy jsou vyrobeny
Z reliéfnich nerezovych plechd. Kompresor pro
cirkulaci vzduchu je plynule regulovatelny a
chladici vzduch je maximalné vysuseny.
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