Jednoduché, flexibilni, ekonomické a kompaktni:

Koncepty pro mistrovskou remeslnou vyrobu
chleba




Koncepty pro mistrovskou vyrobu chleba

Kombi 3000

Prostorové usporny, kombinovany vyvalovaci a rozvalovaci stroj

¢ Kompaktni: vejde se do kazdé pekarny

e Ergonomicka vyska, jiz zadné ohybani se

i
e Zpracovava zitné, pSeni¢né a i Zitnopseni¢né chlebové tésto .
¢ Integrovany vysuvny stul vlevo jako standard .
=
e Volitelné rozsifitelny o automaticky posyp mouky, svinovac rohlika a 1
vysuvny sttil vpravo ' .
o S délickoua vykulovaéem tvori zdklad chlebové linky 30 programi pro automatické rozvaleni, 20 pro

vyvalovani tésta

RONDO

Doug h-Bow & Mo

Vyroba baget, minibaget atd. Se svinovacim zatizenim (za piiplatek) lze vyrdbét i Automatické a manualni prekladani
rohliky, slané tyc¢inky, kornspitze a louhované pecivo. plundrového, croisantového i listového tésta
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Brotstraf3e 3000

Kompletni linka sestavajici z délicky 3000 a rozvalovace Kombi 3000 umozni
plnéautomatickou vyrobu chleba na minimalnim prostoru.

Skulovaci ptitla¢na deska se nastavuje na hodnotu ulozenou v V prvnim kroku je klonek petazen vleckou a ve druhém To vzdy zaji$tuje dokonaly, rovny konec pro nejlepsi
programu pomoci snadno piistupného ru¢niho kolecka. kroku se pomoci nastavitelné pritlacné desky vyvali v kvalitu chleba!

opacném sméru.

Kombi 3000 miZete samoziejmé
Chlebovid linka 3000 ma viechny vyhody

pouzit i samostatné pro rozvalovéni.
delicky a rozvalovace Kombi. Zatizeni Ize

K tomu se vyvalova¢ jednoduse

postavit do rohu i integrovat do linky. odkloni pomoci péky.




Deélicka 3000 Technicka data

Délicka 3000 zpracovava vahove presné a velmi Setrné zitnd, pSenicna i specidlni
chlebova tésta od 250 do 3.200 g .

2210

e kompaktni: vejde se do kazdé pekarny

e plynule nastavitelna rychlost

Koncepty pro mistrovskou vyrobu chleba

e vykon: 750 - 2 200 ks / hod. . ) S
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e Setrné zpracovani diky objemovému déleni tésta ®
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e tésto neprichdzi do styku s olejem
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e vyména tésta je mozna bez ¢isténi diky rychlé
vyméné produktu
e jednoduse odnimatelné mouceni
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e mozné zpracovani i volnéjsich tést
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Komora na tésto se zcela vyprazdni, coz umoznuje rychlou Lze vyrobit jednotlivé kusy o hmotnosti 250 — 1 600 gramil a dvojité kusy o hmotnosti 1 600 — 3 200 gram?.
vyménu produktu bez mezi¢i§téni. Kombi 3000 Délicka 3000
Sitka pasu 635 mm
Délka valctu 660 mm
Otevreni valci 0,3 - 45 mm
Technické zmény vyhrazeny. Je tfeba dodrzovat bezpe¢nostni Deélka 2210 mm 1694 mm/2 894 mm (dlouhy pds)
a typové specifické pokyny v ndvodu k obsluze. Zakazova Sitka 1175 mm 788 mm
upozornéni a vystrazné $titky na strojich je tfeba dodrzovat v Vyika 1383 mm 1680 mm
souladu s ndvodem k obsluze.
Hmotnost 360 kg 500 kg
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RONDO

Dough-how & more.

RONDO GmbH & Co.KG
Hoorwaldstrasse 44
57299 Burbach/Germany
Tel. +49 (0)2736 203-0

Fax +49 (0)2736 203130
info@de.rondo-online.com

RONDO Burgdorf AG
Heimiswilstrasse 42

3400 Burgdorf/Switzerland
Tel. +41(0)34 420 81 11

Fax +41 (0)34 420 81 99
info@rondo-online.com

RONDO Schio s.r.l.

Via Lago di Albano, 86
36015 Schio (VI)/Italy

Tel. +39 0445 575 429

Fax +39 0445575317
schio@it.rondo-online.com

RONDO S.a.r.l.

PAE «Les Pins»

67319 Wasselonne cedex/France
Tel. +33 (0)3 8859 11 88

Fax +33 (0)3 8859 11 77
info@fr.rondo-online.com

RONDO Ltd.

Unit 7, Chessington Park

Lion Park Avenue

Chessington, Surrey KT9 1ST/UK
Tel. +44 (0)20 8391 1377

Fax +44 (0)20 8391 5878
info@uk.rondo-online.com

RONDO Inc.

51 Joseph Street
Moonachie, N.J. 07074/USA
Tel. +1 201 229 97 00

Fax +1 20122900 18
info@us.rondo-online.com

RONDO Inc.

267 Canarctic Drive

Downsview, Ont. M3J 2N7/Canada
Tel. +1 416 650 0220

Fax +1 416 650 9540
info@ca.rondo-online.com

RONDO S.r.l.

Via Lago di Albano, 86
36015 Schio (VI)/Italy

Tel. +39 0445 576 635
Fax +39 0445 576 641
info@it.rondo-online.com

000 RONDO

Varschavskoge Chaussée, D 17, Str. 3
117105 Moscow/Russia

Tel. +7 (495) 786 39 06

Fax +7 (495) 788 98 20
info@rondo-online.ru

RONDO Asia

Regional Office

No. 14-1 Mezzanine Floor
Jalan 11/116B

Kuchai Entrepreneurs Park
Off Jalan Kuchai Lama

58200 Kuala Lumpur/Malaysia
Tel. +60 3 7984 55 20

Fax +60 3 7984 55 95
info@my.rondo-online.com

www.rondo-online.com






