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JednodusSe rozvalené. Prosté uzasné.




2 Compas 4.0

Jednoduse rozvalené.

Proste uzasneé.

Nova definice rozvalovani s rozvalovatem Compas 4.0:

« Unikatni ¢tyfi samostatné pohony oteviraji nespocet novych
moznosti zpracovani tésta.

 Revoluc¢ni dotykové ovladani i-Touch vas podpoti od A do Z
a zcela nové definuje «jednoduché ovladani» rozvalovace.

« Diky velmi $etrnému zpisobu prace muizete nyni rozvalet opravdu
jakékoli tésto.

» Mimoradné silny vykon je dostate¢ny pro osazovani jakékoli 700 mm

$iroké linky na zpracovani tésta.

Compas 4.0 Expert
SSH7907H

obrazek ukazuje opce

Compas 4.0 Pro
SSH7805

obrézek ukazuje opce
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Nejvyssi u¢innost
rozvalovani

Velmi vysoka rychlost pasu,

velkd mezera mezi valci, ¢tyfi vykonné

pohony. S rozvalovacem Compas 4.0 je

rozvalovani znatelné rychlejsi a snizuji

se provozni naklady.

Legendarni
spolehlivost

Vice jak 65 let zkuSenosti
inovativniho vyrobce v kombinaci se

$vycarskou kvalitou. Compas 4.0 ma

obzvlast dlouhou Zivotnost, je
robustni a pripraven na budovﬁiﬁt; ]



4

7 Nejjednodussi ovladani a
bezchybna prace
Intuitivni ovladani, tak
jednoduché jako u chytrého telefonu.
Inovativni asisten¢ni systémy pomahaji
vyvarovat se chybam. S Compasem 4.0
je prace opravdu produktivni.

Poradi si s kazdym téstem
Velkoryse dimenzovany par
valctli a ¢tyfi samostatné

pohony. Optimalni parametry
rozvalovani a navijeni. Compas 4.0
rozvali rovnomérné a bez stresu
jakékoli tésto.

Technické udaje
Compas 4.0 Expert Compas 4.0 Expert Compas 4.0 Pro Compas 4.0 Pro
SSH7907H SSH7909H SSH7805 / SSH7805H SSH7807 / SSH7807H

Provedeni nerez ocel nerez ocel nerez ocel nerez ocel

Sitka pasu 715 mm 715 mm 715 mm 715 mm

Mezera mezi vélci 0.2 - 65 mm 0.2 - 65 mm 0.2 - 55 mm 0.2 - 55 mm

Pramér vélce 99 mm 99 mm 99 mm 99 mm

Rychlost rozvalovéani 10 - 130 cm/s 10 - 130 cm/s 10 - 105 cm/s 10 - 105 cm/s

Pohon 4 samostatné pohony 4 samostatné pohony 4 samostatné pohony 4 samostatné pohony
Displej 10.1” cinema displej 10.1” cinema displej 10.1” cinema displej 10.1” cinema displej
Ovladéni i-Touch i-Touch i-Touch i-Touch

Asistencni systémy ano ano ano ano

Prikon 1.8 kW 1.8 kW 1.8 kW 1.8 kW

Napeéti 3 x 200 -480V, 50/60 Hz 3 x 200 - 480V, 50/60 Hz 3 x 200 -480V, 50/60 Hz 3 x 200 - 480V, 50/60 Hz
Kryti 1P53 IP53 IP53 IP53
Rozméry (d x §)

e v pracovni pozici
« vKklidové pozici

* 3850 x 1400 mm
e 3530 x 1400 mm

e 4450 x 1400 mm
* 4130 x 1400 mm

e 3270 x 1400 mm

e 1910 x 1400 mm / 2520 x 1400 mm

e 3850 x 1400 mm
e 3530 x 1400 mm

Hmotnost

425 kg

435 kg

370 kg / 395 kg

385 kg / 405 kg

Technické zmény vyhrazeny. Je tieba dodrzovat bezpe¢nostni a technické pokyny uvedené v ndvodu k obsluze.

Zakazové, informacni a vystrazné $titky je tfeba respektovat v souladu s navodem k obsluze.



4 Efektivita

O 35 % rychlejsi rozvalovani.

@ Uspora néakladu.

5 prihled
komfortni
rychlé napnuti pasu
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Pravidelné bez stresu.
A tim dosdhnout toho nejlepsiho.






6 Bedienung
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Wie ein Smartphone

Die revolutionare i-Touch Bedienung macht

die Arbeit mit der Compas 4.0 fir alle von
Anfang an sehr einfach. Denn sie funktioniert so,
wie es jeder von seinem Smartphone gewohnt ist.

Intelligente Assistenzsysteme

Nie wieder den Teigblock auf der falschen Seite

auflegen, nie wieder ein Ausrollprogramm
starten, das nicht zum Teigblock passt. Die einzigartigen
Assistenzsysteme der Compas 4.0 machen die Arbeit
nicht nur besonders einfach, sondern verhindern auch
Fehlbedienungen.

Hilfe auf Knopfdruck

Wenn doch mal etwas unklar ist, drickt der

Bediener einfach auf das Fragezeichensymbol
und bekommt Erlauterungen. Natirlich in vielen ver-
schiedenen Sprachen.

Pull pasiry 192 teyers
{Tf
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| Danish tatet

Cromsant 80 g

| Pain au ehoc

Y
10kg @&

10 kg...

12 16 27 36 48 64

81 108 144 192 243 256

Jetzt i1st es ganz einfach.
Mit der i1-Touch Bedienung.

e —,

i-Touch Bedienung
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WP Aufgeraumter Startbildschirm

i, . A4 Der Bediener kann direkt vom grossen Start-
bildschirm das passende Programm aufrufen.

Farben und Gebackbilder machen die Orientierung

besonders einfach.

Die Compas 4.0 verfiigt iber mehrere Bedienerlevel,
sodass zum Beispiel Vorarbeiter nur die aktuell bend-
tigen Programme freigeben kdnnen.

"% Einzigartiger Program Wizard
Bei der Compas 4.0 missen Sie lediglich
Teigblockgewicht, Teigart und Lagenanzahl
eingeben und der «Program Wizard» erstellt lhnen
automatisch ein komplettes Ausrollprogramm.

Die einzelnen Arbeitsschritte sind tbersichtlich als
Kacheln dargestellt, die Sie ganz einfach verschieben
oder andern kénnen, falls Sie das Programm anpassen
wollen.




Zuverlassigkeit

Auf der Hohe der Zeit.
Zuverlassig viele Jahre lang.

1953 hat RONDO die erste Ausrollmaschine erfunden. 1983 haben wir mit der Motostar die welt-
weit erste elektronische Ausrollmaschine auf den Markt gebracht. Und seit 1987 gibt es bereits
die elektronische Ausrollmaschine Compas, die inzwischen legendar geworden ist. Aus langer
Erfahrung wissen wir, wie wichtig lhnen minimale Ausfallzeiten und eine lange Lebensdauer sind.
Die einzigartige Compas 4.0 ist nicht nur zuverldssig und langlebig, sondern auch zukunftsfit
und damit immer «best in class»!

Fit fir die Zukunft
ﬁ Bereits heute konnen Sie jeden Teig ausrollen
und in Zukunft kdnnen Sie auch weitere Funk-
tionalitaten installieren. Somit ist Ihre Compas 4.0
auch in vielen Jahren auf dem neusten Stand.

Lang soll sie leben
Al Die hochwertigen Komponenten und die
robuste Konstruktion sorgen dafir, dass
Sie mit der Compas 4.0 viele Jahre arbeiten kdnnen.
Das grosse i-Touch-Display ist schlagsicher und wird
zusatzlich durch einen massiven Biigel geschiitzt.

Distanzierter ©
Schutzbiigel

¢A Hygienestandard UL Sanitation

%2 Das bahnbrechende Hygienekonzept der
Compas 4.0 besticht durch glatte Flachen
und eine offene Rohrbogenkonstruktion. Es gibt keine
Nischen, in denen sich Schmutz ansammeln konnte,
und grossziigige Mehlauffangbehalter halten den Fuss-
boden sauber. Daher nimmt die tagliche Reinigung
nur 10 bis 12 Minuten in Anspruch.

&

Sicherheit und Hygieneeigenschaften sind von unab-
hangigen Stellen zertifiziert.
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