RONDO

Dough-how since 1948.
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Croissomat 4.0

Automaticka vyroba croissantil
v perfektni femeslné kvalité



Croissomat 4.0

Vyrabéjte v automatizovaném a efektivnim procesu
prémiové croissanty a dalsi pecivo v femeslné kvalité.
Individualné nastavitelné procesni kroky zajistuji diky
servomotorim maximalni spolehlivost procesu.

Patentovany
Precizni osazovani separator Ostry rez gilotinou
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Diky servomotorim jsou Pro presné oddéleni trojuhelnikia Pro perfektné viditelné vrstvy tuku Integl‘ OVany
trojuhelniky perfektné umistény. k dosazeni fragmentace vrstev

kone¢ného produktu. kalibl' étOI‘

Pro konstantni hmotnost tésta

bez upravy velikosti raznice.

a bezproblémové spojeni past
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Vsestranny
by-pass stiil

Prenastaveni bez pouziti
nastrojti pro rozmanitost

produktt bez omezeni.

Nejvyssi hygienicky
Viditelny proces  gtandard
SVinOVéni Pro dobrou pristupnost pri ¢isténi a

udrzbé.

Croissomat 4.0
v 3D nahledu

Bez poniceni vrstev tuku - od volné
aZ po tésné svinuté croissanty.




Proces pro perfektni kvalitu croissantii

1 Kalibrace

Integrovany kalibrator zajistuje
konstantni hmotnost tésta a
bezproblémové spojovani
jednotlivych pasu tésta, coz
minimalizuje zbytky. Soucasné se z
pasu tésta odstranuje napéti, coz se
projevi rovhomérnosti kone¢nych

produkti.

4 Separace

Pro nasledny proces se trojuhelniky
oddéli od sebe. Diky novému,
patentovanému systému dochazi

k presnému oddéleni bez
deformace. Pro rtizné velikosti
raznic neni nutna zadna zmeéna

nastaveni, coz zvysuje produktivitu.

i

i

l

Ex——i

f

B

i

2 Krajeni

Po kalibraci se stejnomérny pas tésta
nareze na pouzitelnou $itku. Podélna
krajeci hridel pak odfizne pas tésta
na pozadovanou trojuhelnikovou
vysku. Zbytky tésta jsou odstranény
- pro optimalni spolehlivost a ¢istotu

procesu.

5 Odsazovani & otoceni

Bez ohledu na to, jakou velikost
produktu pozadujete, zakladna
trojuhelnikd je pomoci nasich
servomotor(l umisténa presné do
stiedu to¢ny. Diky naSemu
osvéd¢enému systému jsou
trojuhelniky umistény presné pro
nasledujici proces svinovani.

Bypass - stiil

3 Razeni

Ostré raznice vytvofi presny fez

se zachovanymi vrstvami tuku -
predpoklad pro fragmentaci vrstev a
dokonaly produkt. Diky velkému
vybéru naradi mate mnoho
moznosti co se tyka tvaru a velikosti
croissant.

6 Svinovani

Konstrukce svinovaciho zafizeni
zajistuje Setrné svinovani bez
poskozeni vrstev tuku. Svinovani lze
nastavit od pevné az po volné svinuté
croissanty. Moznost vizualni kontroly
svinovani vyznamné prispiva k tomu,
ze dosahnete pozadované kvality
produktu.

Diky tomuto stolu mtizete Croissomat 4.0 bez
pouziti jakéhokoli naradi rozirit na kompaktni
linku na jemné pecivo. To rozsifuje rozsah pouziti a
zefektiviiuje vyrobu vaseho peciva. Na tomto stole
rucné zpracovavate nakrajené kousky tésta na
rtizné vyrobky, at uz plnéné, svinované nebo
prekladané - fantazii se meze nekladou.

Velky vybér produkti
At uz mini nebo maxi, sladké nebo slané: se strojem

Croissomat 4.0 mtzete vyrabét své produkty automaticky,
efektivné a ve Spickové kvalite.

Vase moznosti:

6 rad 5 rad 4 rady 3 rady 2 rady
Pocettad: 2 - 6
Zakladna trojuhelniku: (§): 63 - 220 mm
Vyska trojahelniku: (v): 88 — 265 mm
H Hmotnost trojahelniku: 15 - 120g
—
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Croissanty v mnoha variantach

Kompaktni Croissomat 4.0 vyrabi croissanty a dals$i svinované pecivo trvale
vysoké kvality - s kapacitou az 900 kust na radek a hodinu. Diky velkému
vybéru raznic si mtizete vyrobit croissanty v mnoha rtiznych velikostech a
gramazich. Timto zptisobem miuizete rozsirit sviij sortiment a zUstat
flexibilni, abyste mohli urcovat nové trendy na trhu nebo na né reagovat.
Mate specialni velikost trojihelniku? Raznice navrhneme dle vaseho
pozadavku.

Nasladko ¢i naslano

Croissanty Dalsi jemné pecivo

Hlavnim produktem, ktery muzete Croissomat 4.0 zpracovava kromé Kromé trojuhelnikii mtizete razit

na Croissomatu 4.0 vyrobit, jsou laminovaného tésta také celozrnné, i ctverce, ovaly nebo kolecka

kfupavé a vzdusné croissanty s jasné  kynuté nebo vicebarevné tésto. To a vytvaret tak oblibené pecivo jako

definovanou strukturou vrstev. Va§  znamena, Ze miiZete vyrabét nejen pain au chocolat, plnéné tasticky a

osvédceny produkt v femeslné klasické croissanty, ale i dalsi mnoho dal$iho. Dokonceni vyrobki

kvalité je dokonale automatizovany.  produkty, jako jsou slané nebo probihd ru¢né na bypass stole.

zrnickové tycinky.



Jednoducha a bezpecna manipulace

Croissomat 4.0 se snadno a bezpecné pouziva i efektivné ¢isti.

Intuitivni ovladani a vyména produktu

Ovlada se pomoci srozumitelného dotykového panelu.
Vicejazy¢né uzivatelské rozhrani umoznuje praci se
strojem vSem bez rozdilu. Riznd nastaveni produktu lze
snadno konfigurovat, ulozit a zpfistupnit tak, aby
Croissomat 4.0 mohl pouzivat kazdy. Charakteristické
hodnoty analogovych nastaveni se ukladaji a zobrazuji
primo v datech produktu. Zmény produktu jsou tak
rychlé a snadné.

Technicka data

Displej 10.1" Cinema displej
Ovladani i-Touch

Programy k uloZeni 999

Skute¢nd tloustka pasu tésta [mm] max. 10 mm

Sitka pdsu tésta [mm|] 530

Sitka dopravniku [mm] 640

Délka s Bypass - stolem [mm] 4198

Celkova délka bez Bypass - stolu [mm] 3267

Sitka bez svinovaci jednotky [mm] 1258

Sitka se svinovaci jednotkou [mm] 2825

Sitka svinovaci jednotky [mm] 740

Délka svinovaci jednotky [mm] 1944

Vyska celkem [mm] 1218

Rozméry v klidové pozici d/§/v [mm] 2531 x 2825x 1218
Piikon [kW] 3 kW

Ptipojeni [V; Hz]

3 x200-240 VAC/ 50/60 Hz
3 x380-480 VAC/50/60 Hz

Hmotnost stroje [kg] (celkem) 815

USB ptipojeni k dispozici
Za priplatek

Bypass - stil 1.0 m za piiplatek
Zachytavaci miska k vystupnimu stolu za piiplatek

Bezpecnost

Nase stroje jsou certifikovany GS
(testovany nezavislymi organy) a
spliuji véechny normy strojnich
smérnic EU CE

(Kontrola vnitfnimi organy).
RONDO zarucuje maximalni
bezpeénost prace.

Hygiena

Jako ¢len ,,European Hygenic
Engineering Design Group -
EHEDG" dodrzujeme pokyny pro
hygienicky design, zejména
dokument 55 ,,Pozadavky na
hygienicky design pro pekaiské

zafizeni®.

Jednoduché, ergonomické ¢isténi

Croissomat 4.0 je vyroben podle nejnovéjsich
hygienickych norem, takze pti vyrobé dochazi

k mensimu znecisténi. Stroj ma hladké chromované
ocelové povrchy, dopravni pasy s rychloupinanim,
odnimatelné ¢asti stroje jako oto¢ny talif a vyménnou
kazetu nebo hygienické kruhové pasy. Na konci vyroby
lze stroj bez namahy a efektivné vycistit.

Vysoka bezpecnost prace

Je zajisténa nejvyssi uroven zabezpeceni. Bezpe¢nostni
miizky pred krdjecimi a rota¢nimi prvky chrani obsluhu
pred zranénim, ale umoznuji dostatecnou vizualni
kontrolu procesu. Prerusené bezpe¢nostni obvody se
okamzité zobrazi na dotykovém panelu, takze obsluha
muze rychle identifikovat a odstranit zdroj chyby.

Vyrobeno ve Svycarsku

Vsechny stroje Croissomat 4.0 jsou
vyrobeny vyhradné ve Svycarsku a

pred dodanim prochdzi komplexnimi

funkénimi testy. U kazdého stroje
garantujeme Spickovou kvalitu.
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RONDO Headquarters

RONDO Burgdorf AG Tel. +4134 420811
Heimiswilstrasse 42 info.ch@rondo-online.com ) E:
3400 Burgdorf / Switzerland www.rondo-online.com Croissomat 4.0 [Ofggt

Vice info ke stroji





