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Dough-how & mare.

Stroj na croissanty

SCR 40 automaticky svinuje trojuhelniky na croissanty

SCR 40 je idedlnim vstupem do automatizované
vyroby croissanti. Stroj je ru¢né osazen trojihelniky
tésta, které byly pfedem nakrajeny ru¢né nebo pomoci
Cutomatu, a poté SCR 40 svine trojihelniky do
croissantl. Modul Ize pozdéji rozsitit na automaticky
stroj Croissomat SCM 50.

Technické udaje
SCR 40
Otevieni valci U - 8 i
Sitka vstupniho pasu 250mm
Délka s vystupni miskou
o v pracovni / klidové pozici 930 mm
Délka s vystupnim stolem
® v pracovni pozici 1545 mm
o vKklidové pozici 885 mm
Piikon 0.65kVA /0.37 kW
Napeti 3x 200- 420 V, 50/60Hz
Hmotnost 95 kg

Technické zmény vyhrazeny. Je tieba dodrzovat bezpe¢nostni a typové
specifické pokyny v ndvodu k obsluze. Zékazové, informaéni a vystrazné
§titky na strojich je tfeba dodrzovat v souladu s navodem k obsluze.
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