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Postrikovaci stanice
na vajecnou melanz

Ucel Hlavni prednosti
Postrikovaci stanice zagjiStuje rychlé a presne
naneseni vajecné melanze na vyrobky. Stroj se
hodi do vSech pekarskych a cukrdrskych
provozu, které vyrabeji susenky, rohliky a dalsi
vyrobky bez ohledu na typ tésta. Potirani
respektive postrik vejcem zlepSuje vzhled

Nizka spotfeba vajecné melanze
Vysoky vykon, az 10 000 ks/hod
Regulace rychlosti dopravniho pasu

7adné rozstfikovdani nebo aerosoli béhem
provozu

a vUni hotového vyrobku a zdrover mu dodd e Snadndobsiuha ,, g
lesk. e Regulace intenzity aintervalu postriku
e Rychlé gisténi
e sy e Nerezove proveden|
Technicke udaje e Velkd nerezova nadrz o objemu 18 litru
Délka: 2000 mm + 600 mm
SI"F|V<OI 900 mm Obsluha
Vyska: 1450 mm
Prikon: 200 W. e Jeden Clovek: navraceni plechu

Jeden nebo dva lide: se zastavenim
Dva lidé: prubézne

Dopravnik: 600 x 2000 mm
Hmotnost 170 kg
Ovladaci display
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